
Rahmspinat mit Spiegeleier, dazu Salzkartoffeln



 Fr. 18.08

Mittagstisch
18.08-03.09.2023

 Täglich von 11 bis 15 Uhr 

8,90

„Jeremias-Tag“ Farfalle mit Feigen und frisch
gehobeltem Trüffeln

Sa. 19.08 9,90

„Oechsle-Teller“: Deftiger Braten, Bratwurst
frisch vom Grill, Maultasche, Käsespätzle und

Schupfnudeln mit Kraut (1,8,12) 



S0. 20.08 13,50

Schweine Cordon Bleu, dazu Kartoffelkroketten,
Rahmsauce und Salatgarnitur (3,12)






Mo. 21.08 11,90

Geröstete Maultaschen mit geschmälzten Zwiebeln,
dazu Kartoffelsalat und hausgemachte

Zwiebelsauce





Di. 22.08 9,90

Schupfnudeln mit Sauerkraut und Speck (1)





Mi. 23.08 8,90

Rinderbraten, mit deftigem Rotkraut und
Kartoffelpüree, dazu Bratensoße




Do. 24.08 11,90

Panierter Seelachs an Kartoffelsalat und
Remouladensauce






Fr. 25.08 9,50

 



Tel.: 01514 7097692  







„Oechsle-Teller“: Deftiger Braten, Bratwurst
frisch vom Grill, Maultasche, Käsespätzle und

Schupfnudeln mit Kraut (1,8,12)





S0. 27.08

Mittagstisch
18.08-03.09.2023

 Täglich von 11 bis 15 Uhr 

13,50

 Rahmige Käsespätzle (Bergkäse) mit
Schmelzzwiebeln, dazu Salatgarnitur






Mo. 28.08 8,50

Fleischküchle mit Bratkartoffeln und
hausgemachter Zwiebelsauce, dazu Salatgarnitur






Di. 29.08 9,90

Kalbsleber, dazu Kartoffelpüree und
Zwiebelbratensoße






Mi. 30.08 13,90

Knuspriges Hähnchenschnitzel, mit
Ratatouillegemüse und Rosmarinkartoffeln

Do. 31.08 11,90

Käse-Tortellini in cremiger Sahnesauce, dazu
Salatgarnitur

Fr. 01.09 8,90

„Jeremias-Tag“ Rigatoni mit Lachsstreifen in
Zitronen-Sahne-Sauce 








Sa. 02.09 9,90

„Oechsle-Teller“: Deftiger Braten, Bratwurst
frisch vom Grill, Maultasche, Käsespätzle und

Schupfnudeln mit Kraut (1,8,12) 





So. 03.09 13,50

„Jeremias-Tag“ Schweinefilet mit Cognag-Pfeffer-
Sauce und Bandnudeln






Sa. 26.08 13,90



Putensteak  




mit hausgem. Zwiebelsauce und Bratkartoffeln und
Röstzwiebeln| 11,90

 Herzhafte Geflügelleberpfanne

Putenrahmgeschnetzeltes 
mit frischen Pilzen, dazu Spätzle  | 12,90

Geflügel

mit rahmiger Waldpilzsauce und Bandnudeln | 15,90

Knuspriges Hähnchenschnitzel
mit Ratatouillegemüse und Rosmarinkartoffeln  | 14,90




Salate
Salatteller mit White Tiger

Garnelen
Großer bunter Blattsalat mit Kraut,

Karotten, Tomaten und Gurken, dazu
hausgem. Kräuterdressing | 11,90 

Salatteller mit gebratenen
Hähnchenbruststreifen

Großer bunter Blattsalat mit Kraut,
Karotten, Tomaten und Gurken, dazu

hausgem. Kräuterdressing | 10,90

 Salatteller mit gebratenen
Maultaschen  

Großer bunter Blattsalat mit Kraut,
Karotten, Tomaten und Gurken, dazu

hausgem. Kräuterdressing | 8,90

Wurstsalat
mit roten Zwiebeln und Käsestreifen, dazu

Brotscheiben (3,12) | 9,90




mit frischem Basilikum, schzwarze Oliven,
Frühlingszwiebeln und Balsamicocreme,

dazu Brot | 7,90

Vorspeise
 Tomaten-Mozarella-Salat

in Einmachglas mit Tortilla-Chips| 5,90

Kalte Gemüsesuppe

 auf Rinderbrühe| 5,90

Fläddlesuppe



Echt Schwäbisch

mit gebratenem Speck (3,12)  | 8,90

Gebratene
Wirtshausmaultaschen  

mit Zwiebelsauce und Kartoffelsalat
 | 11,90

Zwiebelrostbraten 
gereift von Weidenrind, an Trollingersauce
und geschmelzten Zwiebeln mit Spätzle  

| 19,90

 Rumpsteak
gereift von Weidenrind, an Madagascar
Pfeffersauce mit Bratkartoffeln | 20,90

 Rumpsteak
gereift von Weidenrind, an Café de Paris-

Sauce mit einer Beilage nach Wahl* |
20,90



3 Schweinemedaillons

mit Bandnudeln und Cognac-Pfeffer-Sauce
| 17,90

Schweinebäckchen
mit Kartoffelpüree   | 15,90






Vom Schwein

mit Remouladensauce, dazu Dampfkartoffeln oder
Kartoffelsalat | 10,90

Fisch Vom Rind

Garnelenpfanne
mit Gemüse in Weißweinsauce und

Kräuterbrot | 12,90

gereift von Weidenrind, dazu
Kräuterbutter mit Beilage nach Wahl*|

19,90

 Hausgemachte Käsespätzle
mit geschmelzten Zwiebeln | 10,90

dazu ein Paar Wienerle (3,12)  | 9,90
 Rumpsteak

mit Bandnudeln und Paprika| 13,90

Rindergulasch

mit Bratkartoffeln | 14,90

Hausgem. sauere Kutteln

Mariniertes Holzfällersteak
Pommes und Salatgarnitur| 15,90

Seelachs

Linsen mit Spätzle

Krautschupfnudeln

Salat, Bratkartoffeln, Spätzle,
Ofenkartoffeln, Rosmarinkartoffeln

*Beilagen



mit frischen Erdbeeren, Erdbeeren- und Vanilleeis,
Schokosauce und Sahnehaube | 7,50

Kaiserschmarrn
mit Vanillesauce und Apfelmus, dazu Puderzucker

| 6,90

Dessert

auf Grillgemüse und Tomatensauce| 10,90

mit Semmelknödel | 8,90

Rigatoni mit Pfifferlingen
dazu Salatgarnitur | 11,90

Vegetarisch

Portion Pommes 
4,90

Portion Spätzle mit Rahmsoße
5,90

Chicken Nuggets mit Pommes 
7,50

Für Kinder

Gemüseschnitzel

Rahmpilze

Erdbeerbecher 

Tropicalbecher
Erdbeer-, Mango-, Zitroneneis, mit frischen Früchten, dazu

Erdbeersauce und Sahne
| 7,50


