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GruBBwort des Vorsitzenden

Liebe Mitglieder des Férdervereins,

zunachst méchte ich auch an dieser Stelle
die Gelegenheit nutzen, um im Namen des
Foérdervereins einen herzlichen Dank an Uta
und Joachim Volz fur die Spende von € 2300
zu richten, die sie uns im Namen ihrer
Joachim & Uta Volz-Stiftung zur Férderung
von Kunst und Kultur im Dezember
Uberreicht haben. Mit dieser groRartigen
Spende ké&nnen viele Projekte des
Stadtarchivs, insbesondere im Rahmen der
kulturellen Bildung, durchgefuhrt werden.

Im Frdhjahr warten gleich mehrere Pro-
grammhdhepunkte auf uns. Wie in der letzten
Ausgabe angeklndigt, werden in diesem Jahr
sowohl der Eberhard-Gothein-Preis als auch
der Georg-Simler-Preis vergeben.

Den Anfang macht der Georg-Simler-Preis,
der fUr besondere schulische Leistungen auf
dem Gebiet der Erforschung der Pforzheimer
Stadtgeschichte vergeben wird. Der Preis
geht in diesem Jahr an ein Projekt des
Kepler-Gymnasiums. Unter dem Titel ,Ceux
de Gurs” hat sich eine Gruppe von
Schulerinnen und Schulern des Profilkurses
,Bildende Kunst” &sthetisch und historisch
auf die Spurensuche nach den nach Gurs
deportierten Judinnen und Juden aus
Pforzheim begeben. Unter der Leitung von
Frau Sandra Jost haben die Schulerinnen und
Schuiler Plakate zum Thema beim Mahnmal
zur Deportation in der Pforz-heimer
Nordstadt gestaltet. Auch wurden diese mit
einer Augmented Reality verknUpft.
AuBerdem wurde das Mahnmal durch
Objekte aus Beton wie Koffer, Puppenteile
oder BUcher erganzt, die an zurlckgelassene
persdnliche Gegenstadnde von Deportierten
erinnern.
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Fur die Jury war dieses Projekt ein ausge-
zeichnetes Beispiel fUr einen kUnstlerischen
Beitrag zu einer zeitgemaRen und modernen
Gedenkkultur.

Die Verleihung des Preises erfolgt mit einem
GruBwort von BUrgermeisterin Sibylle
Schussler im Rahmen des bundesweiten
,Tags der Archive”™ am Samstag, 2. Marz 2024,
um 11 Uhr. An diesem Tag prasentiert sich das
Stadtarchiv als moderner Dienstleister fur die
Blrgerschaft und gibt so einen Ein- und
Uberblick Gber seine Arbeit und Angebote.
Der Tag steht in diesem Jahr unter dem
Motto ,Essen und Trinken” und wird dieses
Thema im Spiegel der Zeiten informativ und
sicher auch unterhaltsam darstellen.
Uberzeugen Sie sich selbst und besuchen Sie
am 2. Marz das Stadtarchiv!

Essen und Trinken sind seit Beginn der
Menschheitsgeschichte mehr als die Befrie-
digung eines lebensnotwendigen Grundbe-
diurfnisses. Spatestens mit der Beherrschung
der Kraft des Feuers haben sich Menschen
versammelt, um beim gemeinsamen Essen
Gemeinschaft zu erleben und zu feiern. Damit
ist die Geschichte der Erndhrung auch immer
mit der Entwicklung von Kultur und Zivilisa-
tion eng verknUpft, ist aber auch stadndigem
Wandel unterworfen.

So gibt es Konstanten, die Uber Jahrtausen-
de unsere Erndhrung und Kultur pragen, wie
etwa Getreide und Brot oder Bier und Wein,
aber auch oft grundlegenden und stUrmi-
schen Wandel wie die EinfUhrung der Kartof-
fel in Europa oder mit Beginn der Industria-
lisierung der Siegeszug von Fertiggerichten
und Fastfood aller Art.



Als ich in den frihen 1960er Jahren von unse-
rer neapolitanischen Nachbarin das erste Mal
eine Pizza zu essen bekam, war dies ein ganz
besonderes Erlebnis, da es weder Pizzerien
noch TiefkUhlpizzen gab. Ein halbes Jahrhun-
dert spater verstehen nicht nur Kinder und
Jugendliche Pizza, Déner und Co. als elemen-
tare Bestandteile deutscher Esskultur.

Ebenso sehr haben sich Essgewohnheiten
verandert. So war das gemeinsame Mittag-
essen in den Familien die Norm, bei dem die
Eltern auf die Einhaltung bestimmter Be-
nimmregeln achteten. Die Entwicklung der
Arbeitswelt und der Medien, ein in den letzten
Jahrzehnten gewandeltes Zusammenleben in
den Familien oder der Trend zum Alleinleben
haben gemeinsames Essen und Feiern zu
nicht mehr alltdglichen Erlebnissen werden
lassen, die in einer Vielzahl von Kochsendun-
gen oder unzahligen Beitrdgen in sozialen
Medien zelebriert werden.

Am 8. April 2024 um 19 Uhr laden wir Sie zur
Verleihung des Eberhard-Gothein-Preises

ein. Mit dem Preis werden herausragende
wissenschaftliche Beitrage zur Pforzheimer
Stadtgeschichte verliehen. Ihn erhalt in die-
sem Jahr Cosima-Maria Weyers fur Ihr Werk
Wiederaufbau und Monumentalisierung. Die
Schlosskirche St. Michael in Pforzheim nach
1945 unter dem Einfluss von historischen und
asthetischen Gestaltungskonzepten” aus dem
Jahr 2022. Damit wird eine LUcke bei der
Untersuchung der Nachkriegsgeschichte der
Schlosskirche als wichtigstem Wahrzeichen
und Uber alle Zeiten und Uber die nahezu voll-
standige Zerstérung unserer Stadt am 23. Fe-
bruar 1945 hinweg geschlossen. Frau Weyers
wird ihre Arbeit in einem Vortrag vorstellen.
Das GruBwort wird Burgermeisterin Sibylle
Schussler sprechen. Im Anschluss findet die

Forderverein fir das Stadtarchiv Pforz-
heime. V.

Kronprinzenstr. 28

75177 Pforzheim
Foerderverein.Stadtarchiv@pforzheim.de
07231 39-1836

Bankverbindungen:

Sparkasse Pforzheim Calw
IBAN DE68666500850007619197
BIC PZHSDEGGXXX

Volksbank pur
IBAN DE92661900000029411859
BIC GENODEGIKAT
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Jahreshauptversammlung unseres Fdrderver-
eins statt. Die Einladung hierzu erfolgt geson-
dert.

Ihr Kai Adam

Vorsitzender des Férdervereins fur das Stadt-
archiv Pforzheim e. V.
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Auerbachs Leberklé6Be-Gedicht
Andrea Binz-Rudek

Warum wahlt man fur eine so einfache Speise
wie Leberknddel die Gedichtform aus - doch
nur, wenn es das absolute Leibgericht ist,
oder?! Das vorliegende Werk , Leberkldse”
stammt aus dem Nachlass Ludwig Auerbach
N9. Uns liegt hier nur ein Konzept des Ge-
dichts vor, in dem wild gestrichen wurde. Fast
ware bei der Transkription die Zugabe der
Eier durch die vielen Streichungen Ubersehen
worden, was fatale Folgen fur das Gelingen
der KloRe hatte. Eine Verdffentlichung des
Gedichts konnte nicht gefunden werden.

Leider ist es nach einem Schriftvergleich
unsicher, ob Ludwig Auerbach (geb. am
05.09.1840 in Pforzheim, gest. am 22.071882
in Seelbach) der Autor ist. Sein Sohn Rudolf
Erwin Friedrich (1871-1932) kédnnte ebenfalls
der Verfasser sein oder eventuell ein anderer
Nachkomme der Familie, allerdings mit dem
Namen Auerbach, denn der Autor schreibt:
....und Auerbach ein fréhlich GruBlein
schreib’”

Bei dem Nachlass Ludwig Auerbach handelt
es sich um einen angereicherten Nachlass.
Das hei3t, nach seinem Tod wurden Schrift-
stlcke von anderer Hand hinzugeflgt. Post-
hum veroffentlichten Auerbachs Freunde
Ernst Scherenberg und Friedrich Gef3ler im
Jahre 1889 sein Werk' und sonderten Gele-
genheitsgedichte und Jugendsunden aus.?

1 GeBler, Friedrich und Scherenberg, Ernst (Hg.): Aus
dem Schwarzwald. Gedichte von Ludwig Auerbach,
Lahr 1889, online unter: https://archive.org/details/
ausdemschwarzwalOOaueruoft/page/131/mode/Iup.

2 Glerwigl, R[obert]: Ludwig Auerbach, in: Aus
dem Schwarzwald, Blatter des wlrttembergischen
Schwarzwald-Vereins 9 (September 1903), S. 177-179,
hier S. 179.
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Das Gedicht ,Leberkldse” kénnte in diese
Kategorien fallen. Vielleicht animierte der
Genuss seines Lieblingsessens Auerbach zu
diesen Zeilen. Die ersten zwei Strophen sind
fast identisch und moglicherweise ware bei
einer ernsthaften Korrektur eine davon gestri-
chen worden.

Abb. 1: Ludwig Auerbach (Stadtarchiv Pforzheim,
S1-29-A-020-P-001, Foto: Friedrich Gerwig)

Ludwig Auerbach kennen wir hauptsachlich
als Heimatdichter mit starker Verbundenheit
zum Schwarzwald, dem auch sein bekann-
testes Gedicht ,O Schwarzwald, o Heimat”
gewidmet ist. Er war hauptberuflich jedoch
Kaufmann, nachdem sein Vater, Ludwig Wil-
helm Auerbach ([1801]-1871)3, die Férderung

3 Stadtarchiv Pforzheim, B35-124, Sterbeeintrag von



seines literarischen Talents und eine héhere
Schulbildung gesponsert durch Gro3herzog
Friedrich von Baden ausgeschlagen hatte.*
Bereits mit 16 Jahren verfasste er eine roman-
tische Heldensage Uber Belrem von Weif3en-
stein, welche spater sogar gedruckt wurde.®
Er Ubernahm 1871 nach dem Tod des Vaters
gemeinsam mit seinem Schwager Georg
Wilhelm Katz ([1831]-1879)°¢, verheiratet mit
Karoline Auerbach (1831-1915), den elterlichen
Betrieb in der Schmuckbranche, welcher aber
aufgrund der Weltwirtschaftskrise und der
Konzentration auf zwei Handelspartner in
Russland 1877 Konkurs anmelden musste. Er
firmierte unter der Bezeichnung , Auerbach &
Katz"’.

Danach ging Familie Ludwig Auerbach finan-
ziell gebeutelt zuerst nach Lahr und spater
nach Seelbach, obwohl ihm eine Stelle in der
Redaktion der Wiener Freien Presse ange-
boten worden war.8 Auerbach entschied sich
aber fur Seelbach, wo er die Schuttenfabrik
leitete. Diese fertigte einen Grundstoff zur
Papierherstellung aus Stroh. Die Produktion
war allerdings sehr umweltschadlich, und die
Fabrik leitete die giftigen und Ubelriechenden
Abwasser in die Schutter.®

Ludwig Auerbach, Nr. 474/1871.

4 GeBler, Friedrich: Memento fur Ludwig Auerbach, in:
Geroldsecker Land. Jahrbuch einer Landschaft, Lahr
1976, S. 182-185, hier S. 183.

5 Auerbach, Ludwig: Bellrem von Wei3enstein. Roman-
tische Sage, Pforzheim 1860.

6 Stadtarchiv Pforzheim, B35-132, Sterbeeintrag Nr.
4/1879.

7 AdreBbuch der Stadt Pforzheim nach dem Stand
vom 1. Juni 1872, Pforzheim 1872, S. 124.

8 Kurt Griguscheit: Singe, wem Gesang gegeben...Zum
100. Todestag von Ludwig Auerbach, dem Sanger
des Schwarzwaldes, in: Blickpunkt Pforzheim, Som-
merhalbjahr 1982, S. 43-45, hier S. 45.

9  Online unter: https:/de.wikipedia.org/wiki/Ludwig_
Auerbach (14.12.2023).

Fruh verstarb er dort im Alter von 41 Jah-

ren an einem Herzschlag. Der ,seelengute
und hilfreiche Mensch”, wie Aloys Stolz ihn

in seiner Geschichte der Stadt Pforzheim™
beschreibt, wurde gleichwohl in seiner Vater-
stadt Pforzheim beerdigt. Der im Jahre 1884
errichtete Gedenkstein auf dem Pforzheimer
Hauptfriedhof erinnert dort an den bekannten
Pforzheimer Sohn." Nach seinem Tod kehrte
die Witwe Rosalie/Rosa (geb. Schmidt, geb.
1844 in Ettlingen, gest. 1915 in Murnau)? mit
ihren Kindern Hedwig (1866-1924) und Rudolf
nach Pforzheim zurlck.

Seine Tochter Hedwig heiratete den Ringfa-
brikanten August Gerstner (1865-1911) und
nach dessen frihen Tod leitete sie gemeinsam
mit ihrem Bruder Rudolf dessen Ringfabrik.
Ebenso erinnert der Auerbach-Gedenkstein,
errichtet im Jahr 1928 beim Kupferhammer, an
den Pforzheimer Heimatdichter.

Ubrigens ist auch ein ganzes handschriftli-
ches Kochbuch der Familie Auerbach erhalten
geblieben.” Darin findet sich unter Fleischklo-
Be zur Suppe ein dhnliches KloR-Rezept aber
ohne Leber, vielleicht von Rosa Auerbach.
Desgleichen sind 18 weitere Klo3-Rezepte

im Kochbuch aufgenommen, beginnend mit
Frikassee-Kl6Bchen Uber MehlkldBRe zu Gemu-
se bis zu HefenkloRe.

Hoéchstwahrscheinlich ist ein Mann der Schop-
fer des Auerbach’schen Rezeptgedichts
.Leberkldse”. So schickt er doch die ,verehrte

10 Aloys Stolz: Geschichte der Stadt Pforzheim, Pforz-
heim 1901, S. 330.

1 Eine durchaus wirdige und schone Feier..., Pforzhei-
mer Beobachter, 22.07.1884.

12 Lebensdaten der Familie Auerbach stammen u. a. aus
dem Stammbaum von Ludwig Auerbach (Stadtarchiv
Pforzheim, S5-431).

13 Stadtarchiv Pforzheim, N9-169.
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Abb. 2: Register zu den KloB-Rezepten aus dem
Kochbuch der Familie Auerbach (Stadtarchiv
Pforzheim, N9-169)

Frau" zum Backermeister, um beliebte We-
cken zu kaufen. Auch tragt ,die sorgsame
Mutter” die Kl6Be zum ,wartenden Gemahl*
an den Tisch. Das vorliegende Gedicht ist
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670, Leberlldge.

% Wlund Winddleber, ¥ Plend Ralbileber, 4—5 Vrdthen, nady Beliebem 1 oder

2 @ier, @al), Bieffer, Wublal, Jolebel, Peberillle, T L3{jel Welgmeyl, cowal Heds

mehl, menlg Wajoron, nody Belicden | Pandoedl Spinat.
i geiutete Teber wich fein gemiegt. Die abgeriebenen, eingerveiditen unb aud-
gebriidien Dedtchen werben mit Hiwicbel unb Beterfilie in Butter geddmpft, nebft
bent fbrigen Jutaten gu ber eber gegeben unb gui vevmengt. Ban fodyt guerft
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bem angefeuditeten afjel She in fiebendes Salymafiee wnb LGt fie jugededs
langjam §—10 Winuten Tochen. Man fberjdhmilzt bie angeridteten FGe wil in
Buutter gerdfieiem Medmefl.

Abb. 3: Alternatives Rezept Nr. 670 flr LeberkldBe
von der Pforzheimerin Hermine Kiehnle (1872-
1935) mit weniger Zutaten. 25 Jahre leitete sie die
Kochschule des Schwabischen Frauenvereins. In
ihrem Rezept finden zusatzlich Krduter und ge-
gebenenfalls Spinat Verwendung. Das Kochbuch
findet sich heute noch unter dem Namen Kiehnle-
Kochbuch in den Buchhandlungen.

eben eine Quelle seiner Zeit mit dem entspre-
chenden Frauenbild. Sprachlich stolpern wir
Uber nicht mehr bekannte Begrifflichkeiten
wie ,Es Jota eines Restes". Der Autor meinte
wohl: Kein Rest bleibt Ubrig.

Nicht nur den Zweibeinern scheint das Ge-
richt zu schmecken, sondern auch die Haus-
katzen bekommen ihren Teil, denn er schreibt:
,Und schmeckt es mir, dann unsern lust'gen
Katzen®,

Dem ,Weibchen”, hier ist wohl die Kbchin ge-
meint, bleibt am Ende ein Kuss. So kann doch
die ganze Familie mit LeberkldRen gllucklich
werden.

Hoffentlich macht Sie das Rezept ebenfalls
glucklich. Gutes Gelingen beim (méglichen)
Nachkochen! Es empfiehlt sich, das Rezept
von Hermine Kiehnle® zu verwenden. Vegeta-
rier und Veganer kdnnen sich eventuell an den
Frichten Brasiliens gutlich tun. Siehe Seiten
17-20 mit dem entsprechenden Einlegeblatt.

14
15

Jota in der Bedeutung von ,das Geringste”.

Kiehnle, Hermine: Kiehnle-Kochbuch: groR3e illustrier-
te Ausgabe fur die blrgerliche und feine Klche mit
Haushaltungskunde, Stuttgart [1939], S. 191.




Transkription
Stadtarchiv Pforzheim, N9-202
Leberklose, Konzept eines Rezeptgedichts

Um Leberkldse schmackhaft zu bereiten
Braucht man der Weckchen zehn; acht
weicht man ein

In Wasser, drlckt sie fest dann aus bei Zeiten,
die andern zwei zertheilt man ,trocken fein.

Wie Leberkldse schmackhaft zu bereiten,
Sollst Du verehrte Frau nun heute seh'n.
Zuerst muBt Du zum Backermeister schreiten
Und kaufen der beliebten Wecken zehn!

Acht Stuck sollst du im Wasser dann er wei-
chen

Und dann - wenn Du recht fest sie ausge-
druckt,

LaR Deiner Schussel kaume sie erreichen -
Die andern werden trocken fein zerstlckt.

Ein Pfund der Leber, die man nahm vom
Kalbe

Wird Feinzerhackt den Wecken zugeflgt

So wie in Butter abgedampfte Zwiebel - eine
Halbe

Glaub ich, daf3 fur Deinen Tisch genugt.

Warnhinweis:

Beim Nachkochen mit der oben genannten
Menge war der Teig viel zu weich, und es muss-
te noch Mehl und GrieB hinzugefligt werden,
damit der Knédel zusammenblieb. Auch ist die
Zugabe von Petersilie oder Spinat als eine gru-
ne Komponente zu empfehlen. Durch die groB3e
Anzahl an Brétchen ist der Geschmack nach
Leber nicht sehr intensiv. Gro3e Begeisterung
hat das Gericht bei den Testessern - zumindest
so nachgekocht - nicht ausgeldst. Es ergibt
auch eine groBe Anzahl an KléBen.
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Um zu versaumen dann nicht das Picante
Mischt man der Mode fain GewUrz darein,
Das andern Orts man auch oft ,Piment nann-
te.

MuRcatnus, Salz darf nicht vergessen sein.

Dann schlag dazu 6 Eier oder achte

Dann knete durcheinander

Wenn Deine flei‘'ge Hand auch Dies voll-
brachte,

Misch ein Halb Pfindlein Mehl noch zu dem
Teig

Willst du dann sichern sein, daf3 nicht zerfah-
ren

Dir Deine Klése, mach die Probe erst:

Stich ein paar raus, dann wird sich’s offenba-
ren

Wie weiter als dann damit verfahrst.

Ob Du des Mehls gentigend hast gegeben,
O Du noch mehr gebrauchen sollst davon




Dann in Salzwasser, dessen Wellen siedend
beben
Koch ab die Klése, die sich braunen schon.

Dann werden abgeschmelzt mit Speck &
Butter

Die Kldse oder mit Brodkracherlein -

Und dann - dann tradgst du sie, sorgsame
Mutter

Zum spannend wartenden Gemahl hinein.

Ach sind sie da, die holde Leberspatzen?
Ich danke mein liebes holdes Weib.

Und schmeckt es mir, dann unsern lust’'gen
Katzen

Und Auerbach ein frohlich GruBlein schreib’.

Da l&chelst Du sprichst: Ich that mein Bestes
Drum zweifl ich nicht an Deinem Hochgenuf
Und sieh - wies schmeckt. Es Jota' eines Res-
tes?

Bleibt Ubrig als fur's Weibchen - was? ein
KuB!

Zutatenliste der Auerbach’schen KléBe:

10 trockene Brdétchen, 500 g Kalbsleber, 6-8
Eier, 250 g Mehl, Butter, [250 g] Zwiebeln,
nach Belieben Piment, Muskat, Salz

Zum Abschmelzen:

Speck und Butter oder Croutons

1 Jota = 9. griechischer Buchstabe oder das Geringste.

2 Unsichere Lesart; es konnte auch Kestes heif3en, was
allerdings keinen Sinn gibt. ,Es Jota eines Restes"” soll
wohl heifBen, kein Krimelchen bleibt Gbrig.

Fotos: Andrea
Binz-Rudek
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Dr. Johann Christian Roller und die
Pforzheimer Esskultur anno 1811
Klara Deecke

Was af3 und trank man in Pforzheim vor gut
200 Jahren? Uber die Erndhrungsgewohnhei-
ten der Pforzheimerinnen und Pforzheimer
gibt der vorliegende Artikel durch Auszlge
aus einem Buchlein Auskunft, das im Stadtar-
chiv verwahrt wird, als Digitalisat aber auch
online genutzt werden kann.! Es ist betitelt
mit ,Erster Versuch einer Beschreibung der
Stadt Pforzheim, mit besonderer Beziehung
auf das physische Wohl ihrer Bewohner” und
wurde 1811 in Pforzheim gedruckt. Verfasst
hat es der Pforzheimer Arzt Johann Christian
Roller (1773-1814). Der geblrtige Pforzhei-
mer war nach seiner Ausbildung zunachst als
praktischer Arzt tatig, 1804 wurde er dann
Lrrenphysikus” am Pforzheimer ,Irren- und
Siechenhaus”, heute wlrde man sagen Psy-
chiater.? Nebenberuflich war Roller auBerdem
Redakteur der ,,Pforzheimer Wéchentlichen
Nachrichten”. Diese friheste Pforzheimer
Zeitung erschien ab 1810 unter dem Namen
.Pforzheimer Wochenblatt”.> Auch hier wird
man auf der Suche nach Informationen Uber
die Essgewohnheiten der Pforzheimer fUndig.
Denn das Wochenblatt war in erster Linie ein
Bekanntmachungsblatt, das auRerdem unter-
haltende und belehrende Beitrage veroffent-

1 Stadtarchiv Pforzheim, QI 9000; online un-
ter: https:/books.google.de/books/about/
Erster_Versuch_einer_Beschreibung_der_
St.htmI?id=DGhelCOcu2AC&redir_esc=y.

2 Zu Rollers Leben und Werk vgl. Stemmer, Walter: Das
Irren- und Siechenhaus Pforzheim und seine Arzte, in:
Allgemeine Zeitschrift fUr Psychiatrie und ihre Grenz-
gebiete 71 (1914), S. 289-307, hier S. 290ff.

3 Stadtarchiv Pforzheim, Ztgl; vgl. auch Schulze, Olaf:
,Zum Nutzen und Bequemlichkeit der Einwohner".
Geschichte der Pforzheimer Zeitungen (Materialien
zur Stadtgeschichte, 13), Ubstadt-Weiher 1999, S. 32.
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lichte. Und diese gaben immer wieder Ernah-
rungstipps oder Hinweise zur Zubereitung
von Nahrungsmitteln, wie die in den vorlie-
genden Text eingestreuten kleinen Artikel aus
dem Jahr 1811 zeigen. Auch Uber die Markt-
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preise fur Lebensmittel wurde dort informiert.

Im Jahr 1811 hatte Pforzheim gerade einmal
um die 5.000 Einwohner. Dennoch war der
Weg zur Hochburg der Schmuck- und Uh-
renindustrie schon eingeschlagen. Zahlreiche
Arbeiter pendelten morgens in die Fabri-
ken. Politisch waren die Zeiten unruhig. Das
GrofBherzogtum Baden war als Mitglied des
Rheinbundes 1811 wahrend der Koalitionskrie-
ge noch mit Napoleon verblUndet, um dann
gerade noch rechtzeitig 1813 das Bundnis zu
wechseln. 1811 starb Gro3herzog Karl Fried-
rich nach 73-jahriger Amtszeit und wurde

in der Pforzheimer SchloRkirche beigesetzt.
Pforzheim verdankte ihm u. a. die Grindung
des Waisenhauses 1767, das zur Wiege der
Pforzheimer Schmuck- und Uhrenherstellung
wurde.

In diese bewegten Zeiten fallt also die Be-
standsaufnahme der Pforzheimerinnen und
Pforzheimer durch Johann Christian Roller.
.Der Wuchs der Manner ist mehr klein als
grof3, doch sind sie, von heimischer Abkunft,
meist kraftvoll; das weibliche Geschlecht

ist mehr hager, in der GroéRe aber sehr
verschieden™, stellte der Arzt fest. Dass die
Figur mafRgeblich durch die Ernahrung be-
stimmt wird, war Roller sehr bewusst. Ent-
sprechend ausfuhrlich schilderte er in seiner
Beschreibung, welche Nahrungsmittel in
Pforzheim verwendet wurden und wie man

4 Roller, Johann Christian: Erster Versuch einer Be-
schreibung der Stadt Pforzheim, mit besonderer
Beziehung auf das physische Wohl ihrer Bewohner,
Pforzheim 1811, S. 66.
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Abb. 1: Pforzheim um 1811. Karte der Stadt und
Umgebung, die Roller seinem Buch beigegegeben
hat (Abb. aus: Roller [wie Anm. 4], unpag.)

sie zubereitete. Dabei blieb es aber zumeist
nicht bei einer neutralen Darstellung, sondern
die kritische Beurteilung der Erndhrungsge-
wohnheiten aus Sicht eines Arztes wurde
gleich mitgeliefert.

Grundnahrungsmittel: Brot, Mehlspeisen,
Kartoffeln

Das erste Nahrungsmittel, das Roller be-
handelt, ist das Brot. Und hier gibt es gute
Nachrichten: ,Fur dieses HauptbedUrfnis ist
unserer Stadt gut gesorgt.”> ,Das Brod bei
den Beckern wird alles von Kernen des Din-
kels oder Spelz mit seltenen Zusatzen anderer
Frichte bereitet. Zum hauslichen Gebrauch

5 Ebd.,S. 88

wird immer etwas Roggen oder Korn hinzu-
gethan, damit es langere Zeit feucht bleibe;
weniger wohlhabende Personen nehmen
auch Gerste und Grundbirn® dazu, und armere
nehmen solche in gréBerer Menge und unge-
sotten, blos roh gerieben, wodurch das Brod
aber sehr rauh wird."” Brotpreis und -gewicht
waren damals obrigkeitlich vorgeschrieben.
Naturlich gab es da immer wieder Versuche,
kleinere Brodtchen zu backen - heute wirde
man Shrinkflation dazu sagen: ,Im Ganzen hat
man hier gutes und wohlschmeckendes Brod
von allen Klassen, und die Polizei halt strenge
auf das gehorige Gewicht und bestraft die,
jedoch selten vorkommenden Fehler sehr
scharf”.®

6 Kartoffeln.
7 Roller (wie Anm. 4), S. 90.
8 Ebd.,S. 9l
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Abb. 2: Marktpreise flr die gebrauchlichsten Le-
bensmittel (Abb. aus: Pforzheimer Wochenblatt,
1811, S. 120 [Stadtarchiv Pforzheim, Ztgl1])

Aus Mehl wurde nicht nur Brot gebacken:
,Mehlspeisen sind bei allen Klassen der Ein-
wohner, bei den &rmeren Leuten aber sehr
haufig im Gebrauch, weil besonders die Ar-
beitenden unter denselben sich die Zeit zum
Fleischkochen nicht nehmen. Mehl- und Gries-
brei, vorzuglich mit Welschkornmeh!® (...), und
Knopflen (Kldse) in Milch, saurer Brihe, oder
mit Schmelzbutter geschmalzt, oft durch ihre
Harte unverdaulich, sind die gewdhnlichsten
Mehlspeisen. Nach ihnen kommen die aus
Mehl und Eiern bereiteten Nudeln (...). Nur bei
denen, welche Vieh halten, ist das Schmalzge-
backene gewdhnlich, welches so wie die Eier-
kuchen (ein Sonntagessen fur etwas armere
Klassen) zu den unverdaulichsten Speisen
gehort, besonders wenn sie sehr fett bereitet
werden. 0

Ein anderes wichtiges Grundnahrungsmit-
tel war die Kartoffel bzw. Grundbirn. Roller
schreibt daruber: ,,Diese kostliche Ausbeute
von Amerikas Entdeckung ersetzt Brod und
Fleisch und die Nahrungsmittel jeder Art bei
arbeitsamen Armen (...). Es ist aber auch die
Speise auf dem Tische des Wohlhabenden
und Reichen, und dient dem Mittelmann in

9 Welschkorn = Mais.
10 Roller (wie Anm. 4), S. 91f.
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allerlei Formen als ein gewdhnliches Essen.
Der Aermere genief3t sie blos gesotten (...)
oder mit Brod als Suppe, oder mit einer
sauern BrUhe als Mittagessen. Der Wohlha-
bendere macht aus ihnen Salat, GemUse mit
Fleischbrihe, oder i3t sie (zuerst gesotten
und geschnitten) in Schmalz gebraten.”"

Die Kartoffel findet ahnlich wie das Brot die
Billigung Rollers als gesundes und nahrhaftes
Lebensmittel: ,In gehdriger Zubereitung ist
diel3 gewif3 keine nachtheilige Speise, beson-
ders bei den mehlichten und nicht waRrigten
Sorten; nur da, wo sie allein und im Ueber-
maas bei den an vieles Essen gewdhnten Ma-
gen genossen werden, machen sie Blahungen,
dicke Bauche usw. Auch vertragt sie (...) der
mit kérperlicher Bewegung und Anstrengung
beschaftigte Mensch besser, als der, welcher
eine sitzende Lebensart fUhren muf3."?

Kein Herz fiir Vegetarier

Gemuse hingegen ist fur Roller kein vollwer-
tiges Nahrungsmittel. Uber frische Gemuse-
sorten schreibt er: ,Sie werden gewdhnlich
mit Fleischbrihe gekocht, und ohne diese
und ohne Fleisch selbst, sind sie mehr ge-
schickt, den Magen zu fullen, als Nahrung
und Kraft zu geben. Die Hulsenfrlchte, Reis
(..) und die Wurzelarten sind nahrhaft, aber
die Kohl und Krautarten sind mehr Gras, zu

n  Ebd.,S. 92.
12 Ebd., S. 93
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Abb. 3: Titelblatt von Rollers Beschreibung der

Stadt Pforzheim (Abb. aus: Roller [wie Anm. 4],

unpag.)

dem ein starker Magen gehért, da wir keinen

vierfachen haben, um aus ihnen Nahrung
herauszuziehen; jedoch sind sie besonders

jung und frisch in Verbindung mit Fleisch eine

angenehme Speise, und auf diese Art auch

leichter zu verdauen”®. Fleisch ist fur Roller
unverzichtbar flUr eine gesunde Ernadhrung:
,[Das Thierreiche] liefert uns, wegen seiner
Mannigfaltigkeit und als ein Haupterforder-
nif3 zur Bereitung so vieler Speisen aus dem
Pflanzenreiche, ein ndthiges und allgemein
beliebtes Nahrungsmittel - das Fleisch. Das
meiste, das genossen wird, wird vom Rind-
vieh, den Schweinen und H&mmeln genom-
men, weniger von alten Ziegen und Bdcken;
nur die jungen Ziegen werden im Frdhjahr als
Braten gegessen. Das Fleisch kaufte man in
Pforzheim nicht zwangslaufig beim Metzger.
Tierhaltung war auch in der Stadt sehr ver-
breitet, worauf Roller hinweist: ,Ausserdem
werden aber besonders Schweine in groer
Zahl (fast in allen Haushaltungen eins oder
mehrere) hauptsachlich zur Gewinnung von
Schmalz und Speck geschlachtet; und wenn
je von Fleischspeisen Unverdaulichkeit und
Magenbeschwerden erregt werden, so ver-
ursacht diel3 der haufige Genuf des fetten
Schweinenfleisches, besonders aber der da-
raus bereiteten Wirste, worunter die durchs
Rauchern hart wie Stein gewordenen Blut-
wUrste die unverdaulichsten sind.”™ Nicht nur
Nutztiere, auch Wildtiere standen manchmal
auf dem Pforzheimer Speiseplan: ,So nahe wir
dem Walde sind, so selten ist in diesem Ver-
haltnis doch das Wildbret. Am meisten kom-
men auf gewodhnliche Tische Hasen, seltener
Hirschfleisch; Rehwildbret kommt noch weni-
ger unter die Leute, und wilde Schweine, die
ehemals, vor 30 Jahren, in unserem Hagen-
schiel3 zu Hause waren, zeigen sich erst seit
kurzer Zeit wieder in unseren Waldern"®,

13 Ebd., S. 94.
14 Ebd, S. 101
15 Ebd, S.102.
16 Ebd., S.103.
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Babynahrung

Auch die Ernahrung der Kleinsten macht
Roller zum Thema. Wenig Uberraschend emp-
fiehlt er Muttermilch als Nahrung flr Babys.”
Doch er beschreibt auch, wie damals verfah-
ren wurde, wenn ein Kind nicht gestillt werden
konnte. Spezielles Milchpulver fUr Sauglin-

ge gab es damals noch nicht, sondern man
musste auf die verflUgbaren Nahrungsmittel
zurlickgreifen: ,Gewdhnlich wahlt man Was-
ser und Milch, und wenn letztere immer recht
sUR genommen wird, mag es auch die beste
seyn. Andere nehmen abgekochte gerdste-
te, besser nur stark getrocknete, Gerste (...).
In allen Fallen ist darauf zu sehen, daf’ das
Getranke nicht sauer wird, und die Sauggla-
ser rein erhalten werden, wogegen gar haufig
gesundigt wird.”® Wenig Verstandnis zeigt
Roller daflr, kleinen Kindern sog. ,Schlotzer”
zu geben: ,,Zur Beruhigung (...) bedient man
sich der Schlotzer (Zulpen), welche mit Zu-
cker und Reibmutschelmehl®, oft auch nur
mit gekautem Brode angefullte Lappen sind,
die man ins Wasser taucht oder mit Speichel
anfeuchtet, und so den Kindern in den Mund
steckt. Das Eckelhafte dabei nicht zu berth-
ren, schaden sie dadurch, dai3 sie Blahungen
erregen, und also Schmerzen, die man durch
die Schlotzer stillen will. Die zu grof3e Menge
von Zucker, die man in diese Sauglumpen und
in das Getranke zu thun gewohnt war, und
wodurch man der Verdauung und den Zahnen
schadete, ist durch den theuern Preis etwas
vermindert worden.”?° Auch mit der festen
Nahrung der jungsten Pforzheimerinnen und
Pforzheimer ist Roller nicht ganz einverstan-
den: ,[Dlie erste feste Nahrung, welche

17 Vgl ebd., S. 78.

18 Ebd., S. 80.

19 Eine Art gemahlener Zwieback; vgl. Roller (wie Anm.
4), S. 84.

20 Ebd., S. 80f.

14 Stadt Pforzheim | Archivmagazin 2024/1

die Saduglinge neben der Muttermilch genie-
Ben, (...) besteht am haufigsten aus Mehlbrei,
der oft mehr einem Kleister, als einer Speise
ahnlich ist. Er wird aus Milch und Mehl berei-
tet, und kdnnte bei gehdriger Beschaffenheit
noch ziemlich gute Nahrung geben. Er ist
aber gewdhnlich so dick, dal3 er den Kindern
eingestrichen werden muf3, und eigentlich
erst durch den Speichel und den Magensaft
verdunnt, verdaulicher gemacht wird.“

Was in Pforzheim auf den Tisch kam: Du isst,
was du bist

Die Erndhrungsgewohnheiten in Pforzheim
anno 1811 waren stark bestimmt von Stellung,
verflgbarem Einkommen und Wohlstand
bzw. Armut der Familien. Es gab typische
LSArme-Leute-Essen”, wahrend viele teure ,gut
burgerliche” Speisen nur von wohlhabenderen
BUrgern konsumiert wurden. Roller schreibt:
,Die arbeitsame Klasse der Aermern genief3t
gewdhnlich Morgens Suppe (der Mann etwa
Branntwein mit Brod); Mittags Mehlspeisen,
Grundbirn in saurer BrUhe, in der Woche
einmal Fleisch mit GemuUs, und Abends Sup-

[Deveitung eines Yinterfalats von vors
treffl  Gefdhmact.] WMan nebme Kichige,
ehe fie Kewne angefebt haben, Eodhe fie in flarfem

" Galjwaffer ungerfdnitten, big fie ein wenig weidy,
aber nid)t allzufehe miiche weeben, und macge foldhe
alddann, ebenfalld ungerfdmitten, mit Weineffic) und
Pfeffer, wie die Effiggurten ein. Wenn man fie jum.
Dee[peifen brauchen will, fdneidet man foldye in Scpeis
ben, legt fie aufeinen Teller und begieht fie mit ein -
wenig frifhem E€ffig.  Diefe Art Salat ift weit ans
genehmer, alé ber vor ben cingemachten Gurken obec

L e

Abb. 4: Eingelegte Klrbisse als Alternative zu
Essiggurken (Abb. aus: Pforzheimer Wochenblatt,
1811, S. 46)

21 Ebd., S. 83f.



pe, gesottene Kartoffeln, gestandene (saure)
Milch mit Brod oder Grundbirn. Bei mehrerem
Verdienst mehr Fleischspeisen, GemUse und
Salat. Im mittleren Stande wechseln Fleisch
und Mehlspeisen ab; im Winter ist dann das
selbst geschlachtete Schweinefleisch, das
auch eingesalzen und gerauchert, bis ge-
gen den Sommer hin gegessen wird, und die
WUrste das gewdhnliche Fleisch zum Gemu-
se. (...) Der Vermoglichere hat taglich Mittags
Ochsen- oder Rindfleisch mit Suppe und Ge-
muse, im Winter noch mit Schweinefleisch.”??

Wann gegessen wurde, bestimmte die Ta-
tigkeit, aber auch die Jahreszeit: ,Die Zeit
des Essens ist nach den Standen und der
Beschaftigung verschieden. Der Blrger setzt
sich in der Regel vor 12 Uhr zu Tische, die
Honoratioren und die, deren Geschafte bis

12 Uhr dauern, wie z. B. die Arbeiter in den
verschiedenen Fabriken nach 12 Uhr; Abends
der erstere um 6 oder 7 Uhr (im Winter friher
als im Sommer), die letztern um oder nach 8
Uhr.“23

,»Im UebermaB genossen erzeugt es eine
gewisse Dummbheit®: Bier, Kaffee und andere
Genussmittel

Sehr zum Leidwesen des verantwortungs-
bewussten Arztes Roller sprachen die Pforz-
heimerinnen und Pforzheimer nicht nur dem
Hauptgetrank Wasser, sondern auch Bier,
Kaffee oder gar Schnaps zu. Dass Alkohol
schadlich und ungesund ist, war auch 1811
schon gleichermaflen wahr wie bekannt. Den-
noch zahlte Pforzheim damals 11 Brauereien.
Roller beschreibt die in Pforzheim gebrauten
Biere wie folgt: ,Das Bier ist meist braun, in
seiner GUte aber sehr verschieden, und die
Hopfenpreise sind oft sehr bemerklich; doch

22 Ebd., S.107f.
23 Ebd., S.108.

wird es, so viel allgemein bekannt ist, nie mit
schadlichen Ingredienzien der Gesundheit
nachtheilig verfertiget. Im Uebermal genos-
sen erzeugt es eine gewisse Dummheit, und
Schwache des Magens, und bei geringerer
Qualitat Koliken etc. Auch genltgt dem an
geistige Getranke gewdhnten Gaumen das
Bier nicht allein - ein Glaschen Schnaps wird
darauf gesetzt; aber dadurch das Brant-
weintrinken allgemeiner als es sonst gewesen
ist.”?* Auf das Weintrinken geht Roller kaum
ein, da der Weinpreis um 1811 so hoch war,
dass das Getrank damals in Pforzheim nur
wenig konsumiert wurde.?®

N7ittel sur Defdrderung des Haarwudifes.

Gin Sdoppen Wein, eine Hand voll geftoffenee-
Khmmel und § Pfund frifdher Eleingefdnittener Speck
werden jufammen in einem woblverjchioffenen Gefiffe
eine Jeitlang gelinde gefodht, dann jum Erfalten ap
einen Ehblen Ort geftellt, worauf das geronnene Fets
abge[hdpft und mit einem Quint Eperdl wobl vees
mijdyt wicd. Dilit diefer Salbe wird ber Schdvel 3 bis
4mal tdglidy eingevieben. Dabei miffen nabrbafte,
gutgefhmdlyte Speifen, flacke Fleifdhbrithe, befonders
von Geflitgel, Hhbner, Tauben, aud) roher gevdus
derter SpeE und Schinfen genoffen werden, S
funbdbeitdzeitung 1805

Abb. 5: Nahrungsmittel als Doping fUr die Haare.
Dass man flr die beste Wirkung zusatzlich ,,nahr-
hafte, gutgeschmalzte Speisen” essen musste,
mag den Anwendern vermutlich nicht unlieb ge-
wesen sein (Abb. aus: Pforzheimer Wochenblatt,
1811, S. 120)

Kaffee hingegen wurde im Laufe des 18. Jahr-
hunderts immer beliebter, und im 19. Jahrhun-
dert setzte das HeiBgetrank seinen Siegeszug
fort. Zugleich gab es Kritik am Kaffeekonsum,
man denke nur an den bekannten Kanon
,C-a-f-f-e-g, trink nicht so viel Kaffee!” von

24 Ebd., S M3f.
25 Vgl. ebd, S. 114.
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Carl Gottlieb Hering (1766-1853), der wohl um
1810 entstanden ist.?®* Unser Pforzheimer Arzt
stellte sich auf die Seite der Kritiker und ana-
lysierte den Kaffeekonsum der Einwohner wie
folgt: ,Der Kaffe ist in der Hutte des Bettlers
wie bei dem Reichsten anzutreffen, nur sucht
der erste seine ganze Gllckseeligkeit in einem
Getrank, das er auf die elendeste Art bereitet.
Die Beimischungen sind: der Cichorienkaffe,
gelbe Ruben, Dickrlben, oder Eicheln, Rog-
gen etc. Der Arme genief3t seine elende BrUhe
als Frahstlck, Mittag und Abendessen in
groBBer Quantitat, der Wohlhabende oft nur zu
stark Morgens und nach dem Mittagessen. In
beiden Fallen mufB er der Gesundheit nacht-
heilig seyn; und wenn er in dem einen zu sehr
erschlafft, die Verdauungsorgane schwacht
und sie fr rauhere Speisen unfadhiger macht,
so wirkt er auf der andern Seite als Uberrei-
zendes Mittel zu sehr auf die Empfindlichkeit,
und macht Zittern etc.”?” Sein abschlieBendes
Urteil lautet: ,Der Kaffe sollte als ein soge-
nanntes herzstarkendes Mittel nur als eine
Arznei dienen."?8

Damit soll der Ausflug in die Geschichte des
Pforzheimer Essens und Trinkens vor gut 200
Jahren sein Ende finden. Rollers Publikation
ist Ubrigens auch als alltagsgeschichtliche
Quelle fUr andere Themen sehr zu empfehlen.

Der Verfasser allerdings starb bereits drei
Jahre nach der Veréffentlichung mit gerade
einmal 40 Jahren. Sein friher Tod lag dabei
nicht an seinen Erndhrungsgewohnheiten. Als
Arzt hatte er sich 1814 bei einem Patienten mit
Typhus angesteckt und Uberlebte diese In-
fektion nicht. In seinem kurzen Leben machte
sich Roller in vielerlei Hinsicht um Pforzheim

26 Vgl. https://dewikipedia.org/wiki/C-a-f-f-e-e.
27 Roller (wie Anm. 4), S. 116.
28 Ebd.
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verdient: neben der ,Beschreibung der Stadt
Pforzheim® und seiner Tatigkeit als Psych-
iater auch als Vorreiter bei der EinfUhrung

der Kuhpockenimpfung, der Schutzimpfung
zur Immunisierung gegen die Pocken, denen
damals noch zahlreiche Menschen zum Opfer
fielen. Sein Sohn Christian Wilhelm Friedrich
Roller (1802-1878) trat in seine FuBstapfen. Er
wurde ein bekannter Psychiater und Direktor
der Heil- und Pflegeanstalt lllenau in Achern.?®

29 Vgl. Stemmer (wie Anm. 2), S. 291ff.



Die Friichte Brasiliens
Andrea Binz-Rudek

Es erstaunt vielleicht manch einen, dass im
Stadtarchiv Pforzheim die Frichte Brasili-
ens beim ,Tag der Archive” im Méarz 2024
zum Thema ,Essen und Trinken™ auftauchen.
Im Stadtarchiv Pforzheim befindet sich

der Nachlass N41 von Julius Naeher, einem
Pforzheimer Universalforscher (geb. 1824

in Pforzheim, gest. 1911 in Tolkewitz). Im Mai
1878 reiste er fUr vier Monate in die Region
Bahia, einem brasilianischen Bundesstaat im
Nordosten des Landes circa in der Grdi3e von
Frankreich, und besuchte seinen Schwager,
den Baron von Bandeira.! Dazu wurde er von
der grofRherzoglich-badischen Regierung
beurlaubt.

Naeher sah sich in der Tradition von Baedeker
und wollte dem Leser in seiner Verdffentli-
chung ,Land und Leute in der brasilianischen
Provinz Bahia, Streifzige von Julius Naeher,
Leipzig [1881]" die positiven Eindricke einer
solch abenteuerlichen Reise von Hamburg
Uber Lissabon, den Kanarischen und Kap-
verdischen Inseln darlegen. Er fertigte laut
seiner eigenen Worte einen ,Beitrag zur
Kulturbeschreibung“? der Region und ein Bild
des ,sozialen Lebens der beglterten Pflanzer-
Aristokratie”® an. Er gab auch seine Eindrlcke
zur Sklaverei4, die in Brasilien erst im Jahre
1888 abgeschafft wurde, in bildlicher wie

1 Voormann, Friedmar: Julius Naeher - Eine gescheiter-
te Ingenieurlaufbahn, in: Groh, Christian (Hg.): Neue
Beitrage zur Pforzheimer Stadtgeschichte, 4, Heidel-
berg 2014, S. 139

2 Naeher, Julius: Land und Leute in der brasilianischen
Provinz Bahia, Streifzlge von Julius Naeher, Leipzig
[18811, S. VIII.

3 Ebd., S. VI

4 Ebd., S.272-277.

cﬂ-?aéw bGrbatleive
cHnetier wid
7720 F g en brere EawdlinI

Abb. 1: Fidalgo Caballeiro Naeher und 1ter Kam-
merherr Faustin I. (Stadtarchiv Pforzheim, N41-5-
20-V)

schriftlicher Form wieder.® Laut seiner Dar-
stellung umfasste die damalige Bevélkerung
11 Millionen Menschen, darunter 1,5 Millionen
Sklaven und eine Million Indigene (in seiner
Darstellung nennt er sie Indianer).®

5 Online unter: https:/dewikipedia.org/wiki/
Afrobrasilianer#t:~text=Mehr%20als%203%20Mil-
lionen%20Sklaven,bei%20der%20Produktion%20
von%20Zuckerrohr (08.01.2024).

6 Naeher (wie Anm. 2), S. 244-249.
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Naturforscher wie Ale-
xander von Humboldt’
(1769-1859), George
Gardner® (1810-1849)
aber auch Charles
Darwin® (1809-1882)
hielten sich schon

vor Naeher in dieser
Region auf und waren
von der unvergleich-
lichen Natur begeis-
tert.© Als Wasser- und
StraBenbauingenieur,
der in Pforzheim
nachweislich gemein-
sam mit den Gebru-
dern Benckiser beim
Bau der Auer Gittertragerbriicke (1851)" und
spater beim Pforzheimer Tunnel (1858-1860)?
gewirkt hatte, war Naeher flr eine solche Dar-
stellung mehr als qualifiziert. Ihn faszinierte
beispielsweise in diesem Zusammenhang, wie
ein Einheimischer in Brasilien eine Kokos-Pal-
me ,im System des festen Dreiecks" bestei-
gen konnte. Diese Bemerkung kommt defi-
nitiv von einer technisch versierten Person.

7  Online unter: https:/dewikipedia.org/wiki/Alex-
ander_von_Humboldt#Werdegang_und_Wirken
(09.01.2024).

8 Online unter: https://en.wikipedia.org/wiki/George_
Gardner_(botanist) (09.01.2024).

9 Online unter: https:/de.wikipedia.org/wiki/Charles__
Darwin (09.01.2024).

10 Naeher (wie Anm. 2), S. X-XI.

M Ebd, S.130.

12 Timm, Christoph: Pforzheim Kulturdenkmale im
Stadtgebiet, Heidelberg 2004, S. 571.

13 Ein richtiges System des festen Dreiecks konnte nicht
gefunden werden. Der Kletterer kann sich aufgrund
der zwei Fixpunkte A und B (Seil und FuB) und
einem” losen” Fixpunkt (zweites Seil) an der Palme
emporarbeiten. Von auBBen betrachtet bildet der Klet-
terer (Punkt C) und die zwei festen Fixpunkte (A und
B) an der Palme ein Dreieck.
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R, £
Abb. 2: Kampf im Urwald, eine Boa Constrictor das
Rind verschluckend (Stadtarchiv Pforzheim, N41-
5-29-V)

Julius Naeher kénnte aber auch als Heimat-
und Burgenforscher aufgrund seiner vielen
Darstellungen von Burgen und Schldssern,
wie zum Beispiel des Pforzheimer Schlosses™,
aber auch als Archaologe bezeichnet werden,
da er sich auch mit der rdmischen Besied-
lung®® beschaftigte.®

Er fertigte zahlreiche - auch humoristische -
Zeichnungen wahrend der Brasilienreise an,
die heute im Stadtarchiv im Nachlass Julius
Naeher N41 verwahrt werden.

14 Naeher, Julius: Alt-Pforzheim (16.-18. Jh.), Blatt 4
(Stadtarchiv Pforzheim, S5-1404).

15 Naeher, Julius: Die rémischen MilitarstraBen und
Handelswege in der Schweiz und in SUdwestdeutsch-
land insbesondere in Elsass-Lothringen, Stralburg
1888 und Geschichtliche Erinnerungen aus Pforzheim,
Federzeichnungen von J. Naeher, Heft 1: Unter den
Rémern (Stadtarchiv Pforzheim, N41-11).

16 Rathje, Ulf: Die Pforzheimer StraBennamen (Materiali-
en zur Stadtgeschichte, 22), Ubstadt-Weiher 2009, S.
128-129.



NatUrlich ist auch er nicht ohne Fehl, wenn wir
uns beispielsweise seine Ratschlage zur Be-
kampfung der Seekrankheit anschauen.” Mit
dem eigenen eisernen Willen, gegebenenfalls
einem Glas Champagner oder Bier, bekdmpfte
er diese Krankheit, was uns zum Schmunzeln
anregt, da vom Genuss von Alkohol heutzuta-
ge vehement abgeraten wird.™

Der Landwirtschaft der Region widmete er
ein ganzes Kapitel und unterteilte es in fol-
gende Kategorien:

Handelsgewdachse
Gebrauchliche Klichengewéachse
Fruchtbdume

Viehzucht

Nutzholzer

N N

An erster Stelle der Handelsgewachse stellte er
das Zuckerrohr, an zweiter Position stand zur
damaligen Zeit noch der Tabak und an dritter
Stelle kam erst der Kaffee. Danach nannte er
Baumwolle, Kakao, Tee und zuletzt das Mang-
le-Gestrauch, welches beim Farben von Leder-
sorten Verwendung fand.” Naeher verwendete
meist die portugiesischen Namen der Gewéach-
se mit der deutschen Ubersetzung.

Heutzutage sind die Olsaaten von den land-
wirtschaftlichen Exporten Brasiliens weltweit
auf dem ersten Platz, wobei Deutschland
noch vor den Olkuchen und Olsaaten haupt-
sachlich Kaffee - im Jahr 2022 waren es rund
425.000 Tonnen?® - aus Brasilien importiert.

17 Naeher (wie Anm. 2), S. 14-18.

18  Online unter https:/www.aok.de/pk/magazin/reisen/
reisekrankheiten/seekrank-so-koennen-sie-beschwer-
den-verhindern/ (09.01.2024).

19 Naeher (wie Anm. 2), S. 190-201.

20 Online unter: https://www.bmel-statistik.de/aussen-
handel/deutscher-aussenhandel/aussenhandel-mit-
brasilien (09.01.2024).

Bei den gebrauchlichen Kichengewachsen
wurde als erstes Mandioca (Maniok) erwahnt,
auch das Brot Brasiliens? genannt, gefolgt
von Batata, heute eher bekannt als SuBkartof-
feln, Quiabo (Okra), Feijaos??, Tomati, Pimen-
tas (Pfefferarten) und Bobora, wohl ein Kur-
bisgewachs.

Die meisten botanischen Darstellungen aus
dem Nachlass Naeher?? sind allerdings zu
den Fruchtbdumen und Kolonialgewachsen.?*
FUnfzehn exotische Obstbaume fuhrte er in
seiner Verodffentlichung auf, beginnend mit
dem Coquerio (Kokos-Palme) und endend
mit dem Cajuerio (Cashewbaum).?®> Auch der
Sapotizerio (Breiapfelbaum) wird aufgefuhrt.

Sapoti.

Abb. 3: Sapoti aus dem Werk: ,Land und Leute in
der brasilianischen Provinz Bahia, Streifziige von
Julius Naeher, Leipzig [1881]%, S. 222

21 Naeher (wie Anm. 2), S. 201.

22 Online unter: https:/dewikipedia.org/wiki/Brasiliani-
sche_Guave (09.01.2024). Julius Naeher bezeichnete
diese als schwarze Bohnen. Laut Wikipedia sind es
allerdings brasilianische Guaven.

23 Stadtarchiv Pforzheim, N41-5.

24 Naeher (wie Anm. 2), S. XI.

25 Ebd., S. 210.
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Abb. 4: Einband von Julius Naeher: Streifzlige in
der brasilianischen Provinz Bahia, Leipzig [1881]

Seine Baummilch liefert heute den Grundstoff
fur die Kaugummiherstellung.?¢ Damals war
nur die als suBlich schmeckende Frucht mit
faserig braunem Fruchtfleisch bekannt.?

Die Kapitel zur Viehzucht und den Nutz-
holzern hielt Naeher relativ kurz, und diese
wurden von ihm far wenig gewinnbringend
erachtet. Die Rinder seien zu klein mit grof3en
Hoérnern und kédnnten nicht zur Verwertung

26 Online unter: https:/de.wikipedia.org/wiki/Breiapfel-
baum (09.01.2024).
27 Naeher (wie Anm. 2), S. 222-223.

20 Stadt Pforzheim | Archivmagazin 2024/1

verwendet werden, weil sie beim Abtrieb zu
den Vermarktungsplatzen abmagerten. Milch-
wirtschaft wurde kaum betrieben, und der
brasilianischen Kase, der seinerzeit als rare
und teure Delikatesse im Land galt, wurde
von Naeher als nicht sehr schmackhaft be-
schrieben. Allerdings war der Pforzheimer
Naturforscher von den Reittieren - Pferden
und Maultieren - beeindruckt, die trotz der
grof3en Hitze geduldig ihre Reiter Uber weite
Entfernungen, nur versorgt durch Flusswas-
ser, trugen.?®

Die Forstwirtschaft hielt er fur sehr beschwer-
lich, da der Transport der vielen grof3artigen
Hoélzer nur mit vielen Ochsengespannen
betrieben werden konnte. Er selbst nahm
aber 54 Proben von Baumhdlzern mit nach
Hause.?®

Eindrucksvoll ist Naehers Verdffentlichung
Uber die Provinz Bahia allemal, sollte aber
auch im damaligen Kontext gesehen werden.
Seine Verodffentlichung brachte ihnm allerdings
die Ehrenmitgliedschaft beim Vélkerkunde-
museum in Leipzig ein.*°

Werfen Sie nun einen Blick auf das Einlege-
blatt zu den Frlchten Brasiliens und Uberzeu-
gen Sie sich vom zeichnerischen Talent des
Pforzheimers. Auf der Rlckseite finden Sie
die entsprechenden botanischen Erklarungen
aus Online-Quellen.

28 Ebd., S. 225-227.
29 Ebd., S. 228-230.
30 Voormann (wie Anm. 1), S. 139.
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Kolonialwaren Pfannkuch Im Februar 1896 schliel3lich grindete er zu-

Annette NuBbaum sammen mit Latscha seinen ersten eigenen
Filialbetrieb am Marktplatz in Brotzingen.? Die

Heute sind Kaffee, Tee, Kakao, Zucker, GewUr- neu gegrindete Firma expandierte schnell.

ze oder Reis Grundnahrungsmittel, die in je-

dem Supermarkt zu erwerben sind. Doch vor ﬁﬂmﬁ & @;ﬁ @ IIL b ﬁ'r ﬁulnmal—

mehr als 100 Jahren sah die Situation ganz mumnl)mlhlung, Eﬂ'ﬂiﬂt u, E.!aget %ﬂmf‘
anders aus. Damals waren diese Produkte so- ﬂrﬂﬁE 60/62 EEI 314 u. 334

genannte Kolonialwaren', die aus den Tropen %IIWIE mnl{lﬂ iﬁ

bzw. européischen Kolonien nach Europa ver- " ﬁﬂl@ﬂt Bf Fel. 1166

schifft wurden und entsprechend teuer waren. AT @pmnahumftr 122 Zel. 2455

Verkauft wurden sie in eigens eingerichteten e ftﬁcf)e b0 {&ﬂpﬂmm}

Kolonialwarenladen.
- Eﬂe{ﬁtd]e 1 (ﬂllaxftplag], Tel 2315
w o Streugftr. 16
«  Gdifonjtr. 1 :
o Cherjteinitr. 27 Tel.
a  Wertweinijt. 11 -
" DObere -f'ﬂlmﬂﬁﬂft 8 >
w  Sutjenftr. :
. Bleichitr. 70 Tel. 1759
,, Edmgrﬂ: BB -
o Wejtlihe 113
o Dolzgartenitr. 52

i &uhwr{huienftr 23

n  Cutingerjtr. 9a

-
tzingen
L W,
Frigdeichsirate

Abb. 1: Erste Filiale in Brotzingen (Stadtarchiv

Pforzheim, S1-08-W-034-R-004) " Beﬁlid)e 18‘ Fel. m
. Duladerjtr, 2, Tel. 2741

Der bedeutendste Kolonialwarenhandler " %fﬁld)ﬁ 265 (Mﬂﬁ&ﬁ},%‘\
Pforzheims war zweifellos Pfannkuch. Fried- ' ;
rich Pfannkuch wurde 1861 in Weinheim ge- (] @ﬁge[fh‘ 2 {%‘L‘ﬁbﬂlﬂﬂl)
boren und absolvierte nach seiner Schulzeit " dJe 227 (&ﬁﬁm
eine Lehre als Lebensmittelkaufmann. Danach " ﬂm 97{99 {ﬁ)iﬂmﬂlﬁeﬂ’
Ubersiedelte er nach Frankfurt und arbeitete ﬁﬁm}p Fel. 2602
bei der Firma Latscha, wo er bis zum Filiallei- Abb. 2: Filialen der Firma Pfannkuch 1925 (Abb.
ter aufstieg. aus: AdreBbuch [wie Anm. 3], S. 433)
1 Meyers GroRRes Konversations-Lexikon, Leipzig und 2 Online unter: https:/dewikipedia.org/wiki/Pfann-

Wien 1908, S. 291. kuch_%26_Co._Unternehmensgruppe (31.01.2024).

Stadt Pforzheim | Archivmagazin 2024/1 21



LT .:F' d:ln Sekeiigm

z o e
PFALL : | [BADEN e WURTTEMBERG
wikwe R YR R ur e
= £ .,..,w - (1L J—
lﬁ - .“" & [t rﬂ'
a7 2 If. 1 - T ko
4 'ﬂ iJPl.rI.'m':! [ ; r‘P sl
- Pr_f: -|r:'|l e s : )% &
e g Hoanign W amesen i
e OO . rorsiing
| -,-..--n k - & "
e . 2y [ isutiren
@ 2 -
B8adm & l.-'--r.-.':* i "F 5 -
Irvafusatat F NELKAR m.rm‘r. 4

-
&
3|

Abb. 3: Filialnetz 1932 (Abb. aus: Pfannkuch [wie
Anm. 4], S. 7)

Abb. 4: Erstes Zentrallager an der FrankstraBBe
(Abb. aus: Pfannkuch [wie Anm. 4], S. 4)

1925 gab es bereits 24 Filialen allein in Pforz-
heim.® Auch ein erstes Zentrallager des Unter-
nehmens wurde in der Nahe des Wlrttember-
gischen Guterbahnhofs errichtet.

Die Unternehmensphilosophie war von Be-
ginn an modern - von der Ausbildung eigener
Lehrlinge und Verkaufer* bis zur Rationali-
sierung®. Waren wurden beispielsweise nicht
mehr offen oder einzeln verkauft, sondern be-
reits in sogenannten Phanko-Packungen ver-

3 AdreBbuch der Stadt Pforzheim mit den Vororten
Brotzingen und DillweiRenstein 1925, Stuttgart 1925,

S. 433.
4 35 Jahre Pfannkuch 1897-1932, DUsseldorf 1932, S. 7.
5 Ebd, S. 6.
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{PFANNKUCH&Co ¢
1 KARLSRUHE, PFORZHEIM
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Abb. 5: Werbemarke (Stadtarchiv Pforzheim,
N32-49)

packt. Auch der Deutschen liebstes Getrank
wurde in einer eigenen Kaffee-GroRrdsterei
selbst produziert.
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Abb. 7: Filiale an der BleichstraBBe ca. 1910
(Stadtarchiv Pforzheim, S1-08-B-043-R-027,
Foto: GebrlUder Metz, Glasnegativ im Haus der
Geschichte Baden-Wdulrttemberg, Sammlung
Gebruder Metz)

Abb. 6: Kaffee-Rosterei (Abb. aus: Pfannkuch [wie
Anm. 4], S. 29)

Nach dem Zweiten Weltkrieg expandierte und
rationalisierte die Pfannkuch & Co. Unterneh-
mensgruppe weiter, und bereits 1952 wurde
der erste Selbstbedienungsladen® eroffnet.
Der Hauptgeschaftsbereich der Unterneh-
mensgruppe blieben jedoch die Supermark-
te mit am Ende Uber 200 Filialen und 4500
Mitarbeitern. 1998 wurde das Unternehmen
schlieBBlich an die Spar Gruppe verkauft und
dann aufgeldst.” So endete eine 100-jahrige
Unternehmensgeschichte.

Abb. 8: Blick in das Innere einer Pforzheimer
Filiale (Stadtarchiv Pforzheim, S16-1,
Foto: Heymann)

6 Online unter: https://stadtlexikon.karlsruhe.de/index.
php/De:Lexikon:ins-0234 (31.01.2024).

7  Online unter: https:/dewikipedia.org/wiki/Pfann-
kuch_%26_Co._Unternehmensgruppe (31.01.2024).
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Salmonellen, Radioaktivitat und Gammel-
fleisch - Lebensmittelkontrollen durch das
Chemische Untersuchungsamt

Marco Ténzer

Wie bereits in Herrn Adams Vorwort er-
wahnt, sind Essen und Trinken seit Beginn der
Menschheitsgeschichte mehr als die Befriedi-
gung eines lebensnotwendigen Grundbedurf-
nisses.

Doch auch das leckerste Gelage kann sich
leider manchmal in ein Horrorerlebnis ver-
wandeln. Schneller als einem lieb ist, kindigen
sich nach dem Verzehr von Lebensmitteln
Bauchschmerzen und Ubelkeit an. Fur die
nachsten Stunden ist die heimische Toilette
der engste Vertraute. Die Rede ist von einer
Lebensmittelvergiftung. Ursachen sind Bak-
terien, Viren, Pilze oder Parasiten, welche sich
im Essen tummeln kénnen.

Zum Gluck gibt es aber Sicherheitsvorkeh-
rungen, die uns schitzen, verunreinigte Le-
bensmittel zu uns zu nehmen, zum Beispiel
die Kontrollen durch das Chemische Untersu-
chungsamt.

Die Wurzeln dieses Amts lassen sich bis ins
Fruhjahr 1890 zurlckverfolgen. Zunachst wur-
de ein Laboratorium als Privatinstitut gegrin-
det. Dieser ,Ein-Mann-Betrieb” war fur die
Untersuchung von Lebensmitteln und fur die
chemischen Kontrollen des stadtischen Gas-
werks zustandig. Am 1. Mai 1907 wurde das
Institut als ,Offentliches Untersuchungsamt
der Stadt Pforzheim” in die Stadtverwaltung
Pforzheim eingegliedert und in den Dienst der
Nahrungsmittelkontrolle gestellt.! Ab dem

1 Allgemeine Informationen zur Geschichte und zu den
Aufgaben des Chemischen Untersuchungsamts sind
in den Verwaltungsberichten der Stadt Pforzheim
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1. Januar 1961 wurde es ferner in ,Chemisches
Untersuchungsamt” umbenannt. Im Jahr
2005 wurde das Untersuchungsamt schlief3-
lich privatisiert und aus der Verwaltung der
Stadt Pforzheim geldst. Es firmiert heute als
,Chemisches Institut Pforzheim GmbH".

Die Zustandigkeit erstreckte sich auf den
Stadtkreis Pforzheim sowie die Landkreise
Pforzheim und Calw. Zu den Aufgaben des
Untersuchungsamts zahlten friher die Unter-
suchung von Nahrungsmitteln, Genussmitteln
und Gebrauchsgegenstanden. Ziel dieser
Tatigkeit war es, den Verbraucher vor Ge-
sundheitsschaden zu bewahren und ihn vor
wirtschaftlicher Ubervorteilung zu schitzen.
Anbei ein kleiner Auszug aus dem Probenein-
gangsbuch von 1978: Es wurde festgehalten,
worum es sich bei der Probe handelte und
welche Menge abgeliefert wurde.

Eltrusdle. 22 Rfulol UET.E. | sidb
Bockbe fodpfe # A LT
Fele ':d.l--l-lfmchh Elrrudul. 2 # L} i
Thlok & il . ; I3 ol i sy,
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Teha pH gplorasds 45 Sulvdtod ik
bedacrs Lﬂkﬂiﬁl’r .u.....-"-d:*u' . - .
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Abb. 1: Auszug aus dem Probeneingangsbuch aus
dem Jahr 1978 (Stadtarchiv Pforzheim, B53-63)

Neben der amtlichen LebensmittelUberwa-
chung wurden auch allgemeine Umweltauf-
gaben der Stadt Pforzheim Ubernommen, wie
z. B. Wasser-, Abwasser-, Flusswasser- und
Bodenuntersuchungen. Diese Uberprifungen
wurden hauptsachlich fur das Wasserwerk
Pforzheim durchgefuhrt. Daneben traten

als Auftraggeber das Wasserwirtschaftsamt
Karlsruhe sowie das Staatliche Gesundheits-

zu finden. Der Zeitraum erstreckt sich von 1900 bis
2005.



amt Pforzheim auf. Es erfolgten auch che-
mische Untersuchungen fur Krankenhauser,
Gerichte sowie fur Industrie, Handel, Gewerbe
und Privatpersonen.

Nachfolgend ein Beispiel einer Trinkwasser-
untersuchung aus dem Jahr 1979: BUrger in
Blchenbronn hatten einen seltsamen Ge-
schmack des Trinkwassers festgestellt und
dies gemeldet.

Chem. Untsrsuchungsamt Pforsheim, den 26. November 1979
o ptomshetm,
i o, wargs Sewanvpbons
(V. BT (x T2t
An dia

Dirsktion der Btadtwsrke Ober Dezernst I und IV

Batr.: Hachwela won Fhanolsn im Trinkwaaser won Bilchenbronn

hm 31.10., 5.11., 6.11. und 7.11.1979 worden auf Grund privater
Baschwerden aas dem Ortsnatsz
vorgenommen. Wis schon am 25.9. 26.9.187% sollte das Wasser
nach Angaben privater einen von der Norm ab-
waichenden Geruch und Geschmack aufweisen.

Das Chemische Untersuchungsamt konnte diese Abwelchung organc-
lepeisch bestltigen. :

Dis Analyse ergab:

Entnahmastella: Datun: Gesamtphenoles
Echattenbergstr. 3 31.10. Spuren
Elemmatr. 7 5.11. Spuren
Kreuzstein Beh. 5.11. 6.3,
BrOnlislshen Hr. 10 £.11. 0,025 mg/l
Elemmstr. 17 .11, 0,035 ma/l
Griberstr. 7 Tilts Eyetan
KEle=matr. 7 7.11. gerings Spuren
Briinlislehen Hz. 12 7.1, n.n.
HBrinlislehen Nr. 36 T:11. Nafis

Abb. 2: Bericht zur Trinkwasseruntersuchung in
BlUchenbronn 1979 (Stadtarchiv Pforzheim, B53-
124)
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Grund des seltsamen Geschmacks war Phe-
nol im Trinkwasser. Niedrige Phenolkonzen-
trationen verursachen einen unangenehmen
Geruch und Geschmack, eine hohe Konzen-
tration kann auf eine Verunreinigung durch
Industrieabwasser oder die Einleitung von
Abfallen hinweisen. Drei der Proben wiesen
jedoch keine Verunreinigung durch Phenol
auf. Dies wurde durch die AbkUrzung ,,n.n."
(nicht nachweisbar) kenntlich gemacht.

Fur das chemische Untersuchungsamt erwies
sich besonders das Jahr 1987 als Herausforde-
rung, einerseits durch die Nachwirkungen der
Nuklearkatastrophe von 1986 in Tschernobyl,

RADIGAXTIVIT

Als Folge dos Reaktarunfalls in Tscherpobyl 1986 wurden auch in
dissem Jahr durch die Chemische Landesuntersuchungsanszal: Stutt-
gart Radicaktivititsmessungen ap Lebensmitzeln aus unsarem Ubgrwa=
chungsbareich durchgeflhre.

Mit dem Ende 1986 erhaltenen Mat-Szintillationsdetektor konnte
durch das Chemlsche Untersuchungsast in insgesamt 5831 Proben der
Gesamtgehalt an den Cassium-Tsotopen 134 und 117 ermitcelt werden.
185 dieser Proben stammten von Frivatpersonen, die Untersuchung
erfolgte gegen Gebilhr.

Geprift wurden 128 Trinkwasserproben, die sich als unbelaster erwie-
san. 143 Wilchproben (Roh=, Voll-, fettarme Milch] zeigten aur eine
geringe Belastung (MW: 5 Bg/l} auf.

Abb. 3: Auszug aus dem Jahresbericht 1987
(Stadtarchiv Pforzheim, B53-392)

andererseits durch oft auftretende Verunreini-
gungen von hergestellten Lebensmitteln. An
dieser Stelle méchte ich mich mit einer War-
nung an den Leser wenden, denn nun werden
ein paar Beispiele von unappetitlichen Fun-
den in Lebensmittelkontrollen angefuhrt:

o2 MILCRERZEUVGONISSES;

Zahl der untersuchten Proben: T4
davon beanstandec: 9 (W x3a o)

Eine Mitarbelterin des Chemischon Untersuchungsamtes bid beim Ver-
zehr elnes Heldelbeerjoghurcs auf einen harten Gegenstand. Dieser
entpuppte sich als eln ca. 2 e langes schwarz-gchillarndes behaar=
tas Insektenbelin.

Weltere Verbravcherbeschwerden waren swei Joghurts mit einem wider-
lich abuweichenden harzihnlichen Geruch = versutlich mikroblologlach
bBadingt - und eiln verschlsmelter Fruchtjoghurz.

Abb. 4: Auf solch einen ,Crunch” im Essen hatte
man lieber verzichtet (Stadtarchiv Pforzheim, B53-
392)
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Iahl dar untarsuchtan Proben: 123
davon beanstandet: 21 1® 11,4 %)

Der Uberwiegends Antelil der beanstandeten Proben muBke als =um Ver=
sahe nlsht sabr gealgnet beirteilt werdan.

Beschwerdeproben abgepackte "frische™ Schwelnenieren aus dam Handel
waran rwel Tage vor Ablauf des Mindesthaltbarkelrsdatums grin ange-
laufen und wiesen einen stark verdorbemen Geruch auf. Dle bel der
daraufhin durchgefihrten Rontrolles aufgefundencn unverpackten Nieren
aus ainer spiceren Lisferung befanden sich sensorisch auch schon am
Rands dar Wartminderung.

Bei griln appelaufenen, sklly aussehenden Rindersteaks sowle bol Be-
schwerde- und Machproben ven abgepackten Rinderherzen, deren Mindest-
haltbarkelicedaten chonfalls noch miche abgolaufen waren, komnte eln
faullger Geruch nach Schwefelwvazserstoff und EiwelSzersetzung festgo-
stellt wearden.,

Abb. 5: Auch von Gammelfleisch halt man lieber
seinen Gaumen fern (Stadtarchiv Pforzheim, B53-
392)

17 BROT / KLEINGEBKCE .

Zahl dor untersuchten Probaena: g8
davon beanstandet: 17 (& 25,0 %)

in Brotproben wurden von Verbrauchern Fresdifrper gefunden, bel
depen melat der Verdacht auf Miusekot gedulert wurde, In allen Fil-
len bandelte es sich um pflanzliche Bestandtelle (z.B. Mohn).

Abb. 6: Zum Gllck gibt es auch manchmal Ent-
warnung von Verdachtsfallen. Hier wurde Mohn
mit Mausekot verwechselt (Stadtarchiv Pforzheim,
B53-392)

Aufregend fur die Lebensmittelkontrolleure
war auch das Jahr 1997. Leider ging die Ge-
fahr damals nicht nur von unhygienischen
Bedingungen aus, wie man dem folgenden
Auszug entnehmen kann:

Kit der Untersuchung won 9.290 Proben ging flr die Mitarbeiterin-
nen und Mitarbeiter ein arbeitsreiches, aber auch ein erfolgrei-
ches Jahr zu Ende.

Im REahmen der Lebensmittelilberwachung wurden 2.459 Lebensmittal,
145 Bedarfsgegenstinde und 81 Fosmetikas untersucht und beurteilt
sowie 361 Betriebskontrollen dorchgefihrt.

Wie aus Presseberichten ru entnehmen ist, werden Lebensmittelher-
steller sowia Einzelhindler immer hiufiger Opfer von Erpressungs-
wversuchen. Diese Art der Lebensmittelvergiftung stellt eine be-
sondare Herausforderung fir die Untersuchungsimter dar. Zur ver=
stirkten Uberwachung fihrten in diesen Jahr Erpressungsversuche
g:::n‘idh Firmen Th und Schwartau, wobel eine Vielzahl von Lae-

ttaln auf die Giftatoffe Cyanid bzw. Walfarin sowie auf ei-
nige Pflanzenschutzmittel untersucht werden mubten.

Abb. 7: Auszug aus dem Jahresbericht 1997
(Stadtarchiv Pforzheim, B53-394)

Zusammenfassend kann man von Gluck
sagen, dass in Deutschland Lebensmittelkon-
trollen durchgefuhrt werden. Einerseits sind
Unternehmen selbst in der Pflicht, durch eige-
ne Kontrollen ihre Waren fur den Verbraucher
sicher zu machen, und zusatzlich sind geman
dem Grundgesetz die Lander verpflichtet,
durch eine amtliche LebensmittelUberwa-
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chung die BlUrger zu schitzen. Dies geschieht
wie in diesem Artikel auszugsweise vorgestellt
durch Lebensmittellberwachungsamter.

Letztendlich kann es aber naturlich manchmal
zu Fehlern innerhalb der Kontrollmechanis-
men kommen. Deshalb, werte Leserinnen und
Leser, seien Sie stets aufmerksam wahrend
der Zubereitung lhrer Speisen. Sie kdnnen
bestimmt nicht so effektiv wie ein Lebensmit-
telUberwachungsamt ihre Nahrung kontrollie-
ren, aber manchmal reicht auch ein einfacher
Blick- und Riechtest aus, um verdorbene
Nahrung zu erkennen und diese rechtzeitig
im Biomull zu entsorgen. Ich hoffe, die Lek-
tUre hat Ihnen den Magen nicht verdorben. In
diesem Sinne guten Appetit fur Ihre nachste
Mahlzeit!



Historische Gasthauser
Sonja Anzi¢-Kemper

Um sich heutzutage in Pforzheim mit Essen
und Trinken zu starken, gibt es viele Mdglich-
keiten. Dabei hat man eine groRe Auswahl

an Speisen, internationalen Restaurants wie
Orten, an denen man einkehren mdchte. Nicht
erst seit Corona ist aber auch das Kochen

und Essen zuhause wieder ein , Trend”: Nach
erfolgtem Einkauf von Zutaten und Getranken
wird zuhause gekocht, eventuell auch deko-
riert. Nicht wegzudenken sind auch Liefer-
dienste. Aber viele Menschen kehren nach wie
vor gerne ein, ob nun bei einem Schnellimbiss,
in Cafés, Kneipen, Pubs, Gaststatten oder
Restaurants. Bei der Auswahl spielen oft der
Anlass, die Stimmung, die Tradition, die Kultur
und nicht zuletzt aber auch die zur Verfligung
gestellte Zeit und das Geld eine Rolle.

In diesem Beitrag méchte ich einen kur-

zen Einblick in den historischen Bereich der
Gastronomie vor mehr als 150 Jahren geben
und einzelne Beispiele anfUhren. Manch neue
Erkenntnis lasst sich gut anhand der Adress-
blUcher der Stadt oder aus Abbildungen in
der Fotosammlung gewinnen. Die Verzeich-
nisse von Wirtschaften in den Adressblchern
vermitteln die Informationen, welche Wirt-
schaften existierten und wann diese in Betrieb
waren, welche Arten es gab, wie ihr Stellen-
wert war und oft auch, wer der EigentUmer
oder Wirt war.

Das Adressbuch aus dem Jahr 1859 enthalt
ein Verzeichnis der Wirtschaften. Damals gab
es in der Stadt mit ihren 13.520 Einwohnern'
35 Gastwirtschaften, ein Restaurant (damals
als Restauration beschrieben), sieben Bier-

1 Online unter: https:/de.wikipedia.org/wiki/
Pforzheim#Eingemeindungen (17.01.2024).

T2 Srnieidaid vor Siatiibaiien in by Searl Peebein.

Verseidiniss
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Abb. 1: Verzeichnis der Wirtschaften in der Stadt
Pforzheim 1859 (Abb. aus: AdreBbuch der Stadt
Pforzheim, Pforzheim 1859, S. 72)

brauereien und Bierwirtschaften sowie sieben
Biergarten. Restaurants waren damals ahnlich
wie heute eine Art von Gaststatten, in denen
Speisen zubereitet wurden, Getranke angebo-
ten und dort im Gastraum verzehrt wurden.?
Inhaber des im Verzeichnis aus dem Jahr 1859
angegebenen Restaurants war Julius Huthma-
cher.

Interessant sind die Namen von Gastwirt-
schaften. Nach einer Theorie kann man aus
den Namen erkennen, um welche Art bzw.
Besonderheit von Gasthausern es sich han-
delte. So tragen besonders gute Gasthauser,
in denen Adlige Unterkunft fanden, Namen
wie ,Adler”, ,Lowen" oder ,Baren.” Manche

2 Online unter: https://dewikipedia.org/wiki/Restaurant
(17.01.2024).
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Wirtshaus-Namen orientierten sich an den
Spezialitdten der Speisen und Getranke wie
LForelle” flr ein Fischlokal oder ,Rebstock” fur
eine Weinstube.?

Alle drei Namen der ,adligen” Gastwirtschaf-
ten sind in unseren Verzeichnissen zu finden:
,Goldener Adler”, ,Schwarzer Adler”, ,Baren”
und ,Léwen”, aber auch Namen wie , Karp-
fen”, ,Traube”, ,Prinzen” oder ,Rd6mischer
Kaiser” sind angegeben.

Einige Namen waren sehr verbreitet. Sie wie-
derholten sich oft in unterschiedlichen Orten.
In unserer Fotosammlung kann man Bilder
von Gastwirtschaften mit gleichen Namen, die
sich so in der Stadt wie in der engen Um-
gebung der damaligen Kernstadt befanden,
finden. Zum Beispiel ein Gasthaus mit dem
Namen ,.Zur Krone" existierte auch in Huchen-
feld und Eutingen, das Gasthaus ,Zur Linde"
auch in Buchenbronn, Dillstein und WUrm, das
Gasthaus ,Zur Sonne"” auch in Brétzingen und
Eutingen, das Gasthaus ,Zum Adler” auch in
Huchenfeld und Eutingen und das Gasthaus
,Lamm® auch in Eutingen.

Die Abbildungen zeigen zumeist, wie das Ge-
baude einer Gastwirtschaft von auf3en aussah.
Manchmal vermitteln sie aber auch andere In-
formationen in Verbindung mit der Gastwirt-
schaft, oder sie zeigen die Rdume, aber auch
Ansichten, die stilisiert und lustig sein sollen.

Die Ansichtskarte des Gasthauses ,,Goldener
Adler” bietet zum Beispiel eine kurze Geschich-
te des Gebaudes. Die Ansichtskarte der Brauerei
Beckh informiert, dass diese ein moderner Neu-
bau und eine Sehenswurdigkeit der Stadt sei.

3 Online unter: https:;//www.schwaebische.de/regional/
tuttlingen/seitingen-oberflacht/ausstellung-zeigt-
geschichte-der-gastwirtschaften-812806 (17.01.2024).
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Abb. 2: Gasthaus ,,Goldener Adler” am Leopold-
platz um 1907 (Ansichtskarte, Stadtarchiv Pforz-
heim, S1-7-3-53-R-1)

Die Anzahl der Gasthauser und Wirtschaften
in der Stadt blieb knapp zehn Jahre spater
im Jahr 18674 &hnlich. Neu aufgetaucht waren
Hofe und Gastwirtschaften mit getrennten
Bierwirtschaften. Aus dem Verzeichnis geht
hervor, dass diese Hofe aus bereits beste-
henden Gastwirtschaften, die jetzt getrennte
Bierwirtschaften beinhalteten, entstanden
sind. So waren in dieser Zeit in Betrieb: ,Ba-
discher Hof" mit der Bierwirtschaft ,Baren”,

4 AdreBbuch der Stadt Pforzheim, Pforzheim 1867, S.
21.
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Abb. 3: Blick auf die Gaststatte ,,Zum Beckh” am
Marktplatz um 1905 (Ansichtskarte der Lithogr.
Anstalt v. Arthur Albrecht, Karlsruhe, Stadtarchiv
Pforzheim, S1-7-3-8-R-13)

dann ,Deutscher Hof* mit der Bierwirtschaft
,Drei Kénig” und ,,Gruner Hof". Ebenso hatten
Gaststatten einige getrennte Bierwirtschaf-
ten: ,Goldener Adler” mit der Bierwirtschaft
.Schwarzer Adler”, ,Grlner Baum® mit der
Bierwirtschaft ,Becher”, ,Drei Tannen” mit
den Bierwirtschaften ,Engel” und ,Einhorn®,
LPflug” mit der Bierwirtschaft ,Prinzen” und
LRitter” mit den Bierwirtschaften ,Ré&mischer
Kaiser” und ,R&Ble”. Als Restaurants sind in
dieser Zeit zwei angegeben: ,Maurer” am

Bahnhof und ,Fieg” im Museum. Die Zahl der
Bierbrauereien mit Bierschank stieg auf drei-
zehn, sie verdoppelte sich fast. Dazu kommen
noch Biergarten (von der Zahl her gleich wie
zuvor). Neu im Verzeichnis ist die Rubrik , Ita-
lienische Keller und sonstige Bierwirthschaf-
ten” mit vier Eintragen.

In den nachsten Jahren erlebte die Pforzhei-
mer Industrie eine Hochkonjunktur, und die
Wirtschaft expandierte. Im Jahr 1869 gab

es in Pforzheim 125 Fabriken, und 96 da-
von hatten mehr als 20 Arbeiter.®> Pforzheim
entwickelte sich neben der Industriestadt zu
einem bedeutenden Handelsplatz fur die in
der Stadt produzierten Waren.? Die Zahl der
Bewohner stieg auf knapp 24.000.7

Das Verzeichnis der Wirtschaften in der Stadt
nach dem Stand vom 15. Dezember 1876 zeigt
dann auch eine groRRe Veranderung.? Als Wirt-
schaften sind Gasthauser und Restaurants
angegeben, jeweils in drei Stufen eingeteilt.
Die Zahl der Wirtschaften verdoppelte sich
und stieg auf 123.

Im Verzeichnis der Wirtschaften im Jahr 1881
sind die Gasthauser immer noch nach ihrer
Bedeutung angeordnet (I. bis Ill. Rang), die
Restaurants aber nicht mehr. Der Zahl der
Wirtschaften anderte sich nicht wesentlich.®
Die Gasthauser des |. Ranges wurden noch
immer von den Wirten Gottlieb Autenrieth
(Zur Post) und Karl Betsch (Zum schwarzen
Adler) betrieben. Aus dem Verzeichnis im

5 Becht, Hans-Peter: Pforzheim so wie es war, Dussel-

dorf 1987, S. 53.

Ebd., S. 55.

Pforzheim (wie Anm. 1).

AdreBbuch der Stadt Pforzheim, Pforzheim 1877, S.

n7-1n8.

9 AdreBbuch der Stadt Pforzheim, Pforzheim 1881, S.
71-72.
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Abb. 4: Blick auf das ,,Hotel Post”“ um 1909 (An-
sichtskarte der Buch- und Kunstdruckerei Donatus
Weber, Pforzheim, Stadtarchiv Pforzheim, S1-7-3-
76-R-3)

Jahr 1884 erkennt man, dass die zwei Gast-
hauser des |. Ranges aus dem Jahr 1881 (Zur
Post und Zum schwarzer Adler) diesmal zu
den Gasthéfen gehdrten. Die Gasthauser (ca.
40) sind nicht mehr eingestuft, und in diesem
Jahr gab es ca. 70 Schankwirtschaften.”©

Im Adressbuch aus dem Jahr 1887 sind un-
ter Gasthoéfen das ,Hotel Post”, das ,Hotel
Betsch, z. Schwarzen Adler” und der ,Pfalzer
Hof" angegeben.” Neben den Hotels gab es in
dieser Zeit in der Stadt noch 42 Gasthauser
und 76 Schankwirtschaften. Die Gaststatten
entwickelten sich, auch unter dem Einfluss
des Tourismus, in zwei Richtungen: in Rich-

10 AdreBbuch der Stadt Pforzheim, Pforzheim 1884.
11 AdreBbuch der Stadt Pforzheim, Pforzheim 1887, S.
101-102.
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tung der Hotellerie und in Richtung grofRer
Vielfalt von Gaststatten zur Verpflegung.”? Die
Gaststatten mit gehobenem Niveau, die sich
.Hotel” nannten, entstanden damals erstmals
in Paris.’

Das Verzeichnis aus dem Jahr 1891 bringt
wiederum eine neue Anordnung der Wirt-
schaften. Zudem werden auch Kleinverkauf-
Stellen fUr Branntwein genannt.”* Diesmal
unterscheidet man zwischen Gasthdfen (6),
Real-Gastwirtschaften (27), Real-Schankwirt-
schaften (2), Personalwirtschaften (97) als
Gastwirtschaften oder Schankwirtschaften,
Ausschank und Kleinverkauf von Branntwein

12 Historisches Lexikon der Schweiz: Gasthauser, Wirt-
hauser, online unter: https://hls-dhs-dss.ch/de/artic-
les/016323/2006-11-20/ (17.01.2024).

13 Greder, Werner: D' Brusler Dorscht. Die Geschichte

der Bruchsaler Gaststatten und Brauereien, Ubstadt-

Weiher 1997, S. 15.

AdreBbuch der Stadt Pforzheim, Pforzheim 1891, S.

156-158.



(3) und Kleinverkauf von Branntwein (1).

Man kann feststellen, dass die Auswahl an
Wirtschaften in Pforzheim grof3 war. Besucher
der Gastwirtschaften waren neben Einwoh-
nern der Stadt auch Reisende, die geschaft-
lich oder privat nach Pforzheim kamen.

Die Gaststatten und Gasthédfe boten Speisen
und Unterkunft far Personen und ihre Pferde
an.’® Reisen mit der Bahn nach Pforzheim war
erst ab dem Jahr 1861 von Karlsruhe und zwei
Jahre spéater von MUhlacker moglich.'®

Die Wirtschaft erreichte, wie vorher erwahnt,
in der zweiten Halfte des 19. Jahrhundert

ein sehr hohes Niveau. Trotzdem blieben

die Wohnungen der Stadtbewohner klein, in
der Klche stand damals kein KUhlschrank, in
welchem im Sommer ein Bier oder andere Ge-
tranke gekuhlt werden konnten. Das Wasser-

15 Historisches Lexikon (wie Anm. 12).
16 Groh, Christian: Die Goldstadt Pforzheim, Gudens-
berg-Gleichen 2005, S. 72.

Abb. 5: Gruf3 aus dem Europaischen Hof in Pforz-
heim an der Durlacher Stra3e um 1900 (Ansichts-
karte, Stadtarchiv Pforzheim, S1-7-3-45-R-1)

werk und das Elektrizitatswerk wurden erst in
den 90er Jahren 19. Jahrhunderts errichtet.”

Die Bewohner der Stadt schlossen sich mehr
und mehr zu Gemeinschaften, Gruppen und
Vereinen zusammen.”® Die Gastwirtschaften
boten auch dem aufstrebenden Vereinswesen
Raume oder Nebenzimmer.

Bei manchen Abbildungen ké&nnen wir sehen,
wie einige Wirtschaften fur solche Treffen
warben oder dazu einluden. Eine Ansichtskar-
te der Gaststatte ,Europaischer Hof" zeigt die
Innenrdume und informiert, dass es sich hier
um ein ,Katholisches Vereinshaus” handele.

17 Becht (wie Anm. 5), S. 58.
18 Greder (wie Anm. 13), S. 24.
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Abb. 6: Anzeige aus dem Adressbuch der Stadt
Pforzheim (Abb. aus: Adre3buch der Stadt Pforz-
heim, Pforzheim 1912, S. 344)

Der Brauhaus-Keller informierte mit einer
Ansichtskarte (um das Jahr 1900), dass er
eine ,Sehenswlrdigkeit ersten Ranges” sei,
welche 10 Minuten vom Bahnhof, unweit des
Waldes, prachtvoll gelegen” sei, ein ,Gerau-
miges Wirtschafts-Lokal”, welches Uber ein
separates Nebenzimmer, einen groRen Saal
mit Theaterblhne fur Gesellschaften und Ver-
eine fUr 500 Personen verflge, ebenso Uber
den ,groflten” schattigen Wirtschaftsgarten.
Das Lokal biete helle und dunkle Biere vom
Bayerischen Brauhaus, ,Reine Weine“, ,Gute
Klche", ,Elektrische Beleuchtung” und eine
Kegelbahn.”

19 Eine Reproduktion der Ansichtskarte, Stadtarchiv
Pforzheim, S1-7-3-13-R-7.
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Die Spanische Weinhalle zum ,Wilden Mann*
fUhrte im Jahr 1912 mit einer Anzeige im
Adressbuch fur Vereine und Gesellschaften in-
teressante Informationen an: Sie verflge Uber
den Ausschank spanischer Weine, locke Spa-
nisch lernende junge Leute an, biete Vorspiele
des Original-Reproduktionspianos ,,Duca”
sowie in- und auslandische Zeitungen an.

Mit der nachsten (lustigen) Ansichtskarte, die
eine stilisierte Ansicht vom Innern des Brau-
hauskellers zeigt, schlieBe ich diesen kleinen
Uberblick zu den Pforzheimer Wirtschaften ab.

PFORZHEIM,
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Abb. 7: Stilisierte Ansicht vom Innern des Brau-
hauskellers an der Gabelbergerstrae 1 (Ansichts-
karte des Verlags Schmidt, Pforzheim, Stadtarchiv
Pforzheim, S1-7-3-13-R-8)



Archivgut als Nahrungsquelle
Sonja Hillerich

Die Unterlagen, die das Stadtarchiv als Ar-
chivgut aufbewahrt, sollen heutigen und
kUnftigen Benutzerinnen und Benutzern als
Quelle fur ihre Recherchen und Forschungen
dienen. Aus ihnen schopfen Forschende ihre
Erkenntnisse, mit ihnen sollen Darstellungen
und Thesen unterflttert werden, sie gehoren
zur geistigen Nahrung von Historikerinnen
und Historikern.

Aber auch jenseits dieser Metaphern kann
Archivgut zur ,Nahrungsquelle” werden,

und zwar im wortlichen Sinn. Anders als die
im ersten Absatz beschriebene Benutzung
liegt diese Form des Konsums von Archivgut
allerdings Uberhaupt nicht im Interesse der
Archivarinnen und Archivare, denn sie ist mit
der Schadigung der Unterlagen verbunden.
Aber welche Fressfeinde hat denn bitte schoén
Papier?

Papierfischchen
Anders als Loriots Steinlaus gibt es das Pa-
pierfischchen wirklich. Es ist ein enger Ver-

wandter des Silberfischchens und ernahrt sich

genau wie dieses von Zellulose. Zellulose ist
der Hauptbestandteil von Pflanzenfasern und
immer noch einer der wichtigsten Rohstoffe
von Papier. FUr Papierfischchen sind Archiv-
magazine also das reinste Schlaraffenland.
Anders als Silberfischchen, die sich in warmen
Raumen mit hoher Luftfeuchtigkeit am wohls-
ten fuhlen, m&égen es Papierfischchen gerne
kUhl und trocken - die klimatischen Bedin-
gungen, die idealerweise im Archiv herrschen,
sind also auch fur sie perfekt. Anders als das
Silber- und das Kammfischchen vermehren
sich Papierfischchen mitunter sehr stark, so
dass ein nicht rechtzeitig entdeckter Befall zu

Abb. 1: Papierfischchen, aufgenommen in den Nie-
derlanden 2008 (Foto: User Pudding4brains auf Wi-
kimedia Commons, Public Domain, https:/commons.
wikimedia.org/wiki/File:Ctenolepisma_longicauda-
ta_20080805_395.jpg)

Abb. 2: Kammfischchen im Stadtarchiv Pforzheim
2022 (Foto: Stadtarchiv Pforzheim)

einem echten Problem werden kann. Cha-
rakteristisch fUr das Papierfischchen ist der
sogenannte Schabefral3, bei dem das Papier
meist von den Randern her in Schichten ab-
geschabt und gefressen wird.

Auch im Stadtarchiv Pforzheim wurden schon
einzelne Papier-, Kamm- und Silberfischchen
gefangen, erkennbare Schaden am Archivgut
sind aber selten.

Was kann man dagegen tun? Am besten
vorbeugen, und zwar durch regelméafiige
Magazinreinigungen, Reinigung und Verpa-
ckung des Archivguts, Lagerung nur im Regal,
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Abb. 3: Der typische Schabefral3 des Papierfisch-
chens und seiner Verwandten an einem Amtsbuch,
hier die Beilagen zur BUrgermeisterrechnung der
Gemeinde Wirm, 1916 (Stadtarchiv Pforzheim, C3-
209, Foto: Heiko Rudek)

nicht auf dem Boden. AuBerdem werden die
Magazinrdume mittels spezieller Fallen stan-
dig Uberwacht, so dass ein wachsender Befall
sofort bemerkt wird. Werden neue Unterlagen
Ubernommen, mussen sie in Quarantane und
werden auf Befall gepruft. Wurde ein starker
Befall festgestellt, werden die Unterlagen fur
mehrere Tage tiefgefroren, um Tiere und Eier
abzutdten. Das ist fUr das Archivgut die scho-
nendste Methode.

Nagetiere

Auch Mause und andere Nagetiere zernagen
Papier, das sie gerne als Nistmaterial und in
der allergroBten Not auch als Nahrungsquelle
nutzen. Die Magazine des Stadtarchivs sind so
eingerichtet, dass keine Maus unbemerkt ein-
dringen kann. Deshalb wurde im Stadtarchiv
selbst noch kein Archivgut von kleinen Na-
gern angefressen. Aber unser Archivgut hat
manchmal schon eine lange Geschichte hinter
sich, bevor es in unsere Obhut gelangt, und
so haben wir zwei alte Amtsbucher, die deut-
liche Nagespuren aufweisen. Wahrscheinlich
war es eine Maus, die sich an der BlUrgermeis-
terrechnung des Jahres 1806 der Gemeinde
Huchenfeld gUtlich getan hat. Glucklicher-
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Abb. 4+5: M&usefral3 an der BUrgermeisterrech-
nung der Gemeinde Huchenfeld, 1806 sowie an ei-
ner Akte zur Sicherung des stadtischen Eigentums
(Stadtarchiv Pforzheim, C6-B-36 sowie B20-439,
Fotos: Heiko Rudek)
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Abb. 6: Bei diesen Mausezdhnchen handelt es sich
um einen Blttenrand, mit dem jahrzehntelang Fo-
toabzlge versehen wurden (Foto: Heiko Rudek)

weise hat der Band offenbar nicht gemundet,
denn es sind nur die Seitenrander betroffen,
nicht aber der Text selbst.

Das wahrscheinlichere Risiko bei unsachge-
mafRer Lagerung ist aber die Verschmutzung
der Unterlagen, z. B. durch Tierkot. Das ist
zwar auch fur das Papier nicht gut, vor allem
aber stellt es ein hygienisches Problem dar.

Schimmel

Auch Schimmelpilze erndhren sich von der im
Papier enthaltenen Zellulose. Um gedeihen zu
kdnnen, sind sie auf Feuchtigkeit angewiesen.
Einer der grofRten Risikofaktoren fur (biolo-
gische) Schaden am Archivgut ist daher die
Luftfeuchtigkeit im Magazin. Ist sie zu hoch,
bildet sich schnell Schimmel.

Wie zeigt sich ein Schimmelbefall am Ar-

chivgut? Zuerst wahrnehmbar ist meist ein
muffig-pilziger Geruch, es folgen Stockfle-
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Abb. 7: Restaurierter Schimmel-Schaden am La-
gerbuch der Gemeinde Wirm, 1773-1778 (Stadtar-
chiv Pforzheim, C3-406, Foto: Heiko Rudek)

cken, schwarze, wei3e oder andersfarbige
Ablagerungen und an den Auf3enseiten des
Papiers sind alle Arten von ,Flausch” méglich.
Nach einiger Zeit sieht man dem Papier an,
dass der Schimmel davon zehrt: Die Papier-
substanz wird nach und nach abgebaut, das
Papier verliert seine Stabilitat und fuhlt sich
labberig an. In fortgeschrittenem Stadium
zerfallt es von den Randern her und wird nach
und nach zersetzt und aufgefressen. Auch
der kleinste Mikroorganismus kann bei guten
Bedingungen und etwas Zeit sichtbare Fraf3-
schaden hinterlassen.

In unserem Archivgut befinden sich immer
wieder Stucke, denen man ansieht, dass sie
zeitweise zu feucht gelagert wurden. Gra-
vierende Schadensbilder, wie hier bei einem
Amtsbuch aus Wurm, sind zum Gluck eher
selten. Das Stuck wurde bereits restauriert,
aber man sieht noch immer, wo das Papier
vom Schimmel zersetzt wurde.

Was kann man dagegen tun? Am besten
vorbeugen! Das Gebdude des Stadtarchivs ist
kein Zweckbau, gerade in den Magazinen im
Untergeschoss ist es eigentlich zu feucht fur
das Archivgut. Nur durch Einsatz von Luft-
entfeuchtern, die praktisch standig in Betrieb
sind, kann das Klima im Normbereich gehal-




ten werden. Feuchte und Temperatur werden
standig Uberwacht, damit gegebenenfalls
zusatzliche MalRnahmen ergriffen werden kén-
nen, wenn die Feuchtigkeit zu hoch ist. Das
kommt aber nur in Ausnahmefallen vor, z. B.
nach einem Starkregenereignis.

Schimmelbefallenes Archivgut wird - je nach
Starke des Befalls - getrocknet und dann
sorgfaltig Blatt fur Blatt trocken gereinigt und
abgesaugt. Bei unserem Amtsbuch wurden
zusatzlich die entstandenen Lécher mit Pa-
pierfasern wieder aufgefullt und die instabilen
Blatter in dUnnes Japanpapier eingebettet,
damit sie wieder benutzt werden kdnnen,
ohne das Papier weiter zu schadigen. Wenn
der Schaden aber bereits zu weit fortgeschrit-
ten ist, bleibt nur noch die Entsorgung - das
kommt aber nur sehr selten vor. Weil Schim-
mel auch gesundheitliche Risiken fur die
Archivarinnen und Archivare birgt, wird akut
schimmelbefallenes Archivgut nur mit Schut-
zausristung bearbeitet: FFP2-Maske, Hand-
schuhe und Schutzanzug.

Das Risiko ist zwar hoch, aber die Sorgfalt,
die wir diesem Thema angedeihen lassen,
zahlt sich aus: Im Stadtarchiv selbst ist es seit
vielen Jahren nicht zu einem akuten Schim-
melbefall gekommen. Es werden aber immer
wieder schon vorgeschadigte Unterlagen an
uns abgegeben.

Rost

Rost frisst sich nicht nur durch Metall, son-
dern auch durch Papier. BUroklammern oder
Heftlaschen von Ordnern reagieren mit Luft-
feuchtigkeit und beginnen zu oxidieren. Nach
und nach wird auch das darunterliegende
Papier zersetzt, anfangs sind nach Entfernen
des Metalls nur leichte Rostspuren zu sehen,
spater sind Rost und Papier so miteinander
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Abb. 8: Bei dieser Gewerbeakte hat sich der Rost
eines oxidierten Heftblgels durch mehrere Blatter
gefressen (Stadtarchiv Pforzheim, B32-373, Foto:
Heiko Rudek)

verbacken, dass das Papier beim Entfernen
zerstdrt wird. Ahnlich verhélt es sich mit
Kunststoffen und Gummis: Hier wandert der
enthaltene Weichmacher ins Papier und zer-
frisst es.

Ein verwandtes Schadensbild ist der soge-
nannte Tintenfraf3: Die vor allem in der Fruh-
neuzeit eingesetzte Eisen-Gallus-Tinte kann
oxidieren und zersetzt das Papier - Ubrig
bleibt manchmal nur ein Loch im Papier in
der Form des Schriftzugs. Die Archivalien im
Stadtarchiv sind bislang nicht betroffen.
Was kann man dagegen tun? Sie ahnen es
bereits: Vorbeugen! Im Stadtarchiv werden




Abb. 9: Das Papier ist stark vergilbt und wird an
den R&ndern brichig. Die Risse zeigen, dass es
schon instabil geworden ist (Stadtarchiv Pforz-
heim, B30-546, Foto: Stadtarchiv Pforzheim)

Metalle und andere schadigende Materialien
wie Folien und Gummis aus dem Archivgut
entfernt. Das ist mUhsam und kostet viel Zeit,
ist aber die beste und kostengUnstigste L6-
sung. Entstandene Schaden ké&nnen unter ver-
tretbarem (Kosten-)Aufwand kaum restauriert
werden. Daher beschrankt man sich in der
Regel auf die Trockenreinigung und entfernt
gegebenenfalls besonders stark betroffene
Stellen, um wenigstens den Rest der Akte zu
schutzen.

Saure

Beim Saurefral3 sind die im Papier enthaltenen
Stoffe selbst Ursache des Schadens. Mitte des
19. Jahrhunderts wurden neue Herstellungs-
verfahren und Rezepturen entwickelt, die auf
den immens steigenden Papierbedarf reagier-
ten. Durch die industrielle Fertigung wurde
Papier schneller, in gréBerer Menge und zu
gunstigeren Preisen verflugbar. Das ging aller-

dings auf Kosten der Alterungsbestandigkeit:
Die zwischen 1850 und 1990 industriell her-
gestellten Papiere sind saurehaltig, was den
Zersetzungsprozess beschleunigt. Die sauren
Inhaltsstoffe zerfressen das Papier von innen
heraus. Das Papier vergilbt, wird spréde und
brlchig, dann rissig und zerbrdselt schlieBlich
bei jeder Berthrung. Manche Bande aus den
1920er Jahren sind heute in sehr viel schlech-
terem Zustand als Bande aus den 1620er
Jahren.

Was kann man dagegen tun? Der pH-Wert
des Papiers muss angehoben werden in den
basischen Bereich. Das gelingt in speziell zu
diesem Zweck entwickelten Verfahren der
Papierentsduerung, bei denen das Archivgut
in einer speziellen L6sung gebadet und an-
schlieBend in einem aufwandigen Verfahren
wieder getrocknet wird. Wird das Papier frih-
zeitig so behandelt, wird es stabilisiert und
kann dauerhaft erhalten werden.

Das Schadensbild ,Saurefral3” betrifft in un-
terschiedlicher Auspragung den gesamten
Archivbestand des Stadtarchivs, der zwischen
1850 und 1990 entstand - grob geschéatzt sind
das ca. 2.000 laufende Meter Archivgut, also
etwa 2/3 des Gesamtbestands. Auch wenn
jedes Jahr ca. 2.000 kg Archivgut behandelt
werden kann, werden wir noch gut 30 Jahre
damit beschéaftigt sein. Seit 2017 wurden etwa
220 Ifm bzw. 10.000 kg bereits entsduert.

Biicherfresser

Auch wenn BUcherfresser, Leseratten und
BUcherwUrmer Blcher und andere Quellen
nur im Ubertragenen Sinne verschlingen,
ké&nnen auch sie Schaden verursachen. Jede
Benutzung stellt fur das Archivgut ein Risiko
dar: Das Ausheben aus dem Magazin und die
vorUbergehende Lagerung im Lesesaal setzen
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das Archivgut Temperaturschwankungen aus.
Bei der Benutzung werden die Seiten aufge-
blattert, die Unterlagen werden hin- und her-
geschoben, gestapelt und vielleicht kopiert.
Selbst wenn man dabei sorgsam mit den
Archivalien umgeht, wird das Papier dadurch
strapaziert, vielleicht entstehen Knicke, und
das Papier reif3t aus. Man sieht einem Blatt
Papier bald an, wenn es durch viele Hande
gegangen ist.

Was kann man dagegen tun? Die Benutzung
zU verbieten, kommmt nicht in Frage, denn ein
Archiv ohne Benutzung ist nur noch ein totes
Aktenlager. Jeder Mensch hat das Recht, im
Archivgut zu forschen, und alle Tatigkeiten im
Archiv haben das Ziel, Benutzung zu ermog-
lichen. Deshalb ist ein sorgsamer Umgang
mit dem Archivgut das A und O der Bestand-
serhaltung. Im Lesesaal werden die Nutzer
daflr sensibilisiert und dazu angehalten. Wird
Archivgut aber sehr haufig benutzt oder ist
besonders fragil, dann kann es auch bei sorg-
samster Behandlung leiden. Deshalb werden
solche StUcke digitalisiert - so kann der Inhalt
verflUgbar gemacht und zugleich das wertvol-
le Original geschutzt werden.
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Abb. 10: Der BlUcherwurm, Carl Spitzweg, um 1850
(gemeinfrei, Museum Georg Schafer, Vorlage: htt-
ps://commons.wikimedia.org/wiki/File:Carl_Spitz-
weg_021.jpg)
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Tag der Archive \/

VdA - Verband deutscher
Archivarinnen und Archivare e V.

Stadtarchiv Pforzheim
2. Marz 2024 - 11 bis 15 Uhr

Essen und Trinken
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Baldnachwesse vibnr: LithogroAnstalt Arthur albrecht, Kaelsruhe, StadtA PE 51-7-5-8-R-15. 1
f A BE S1-7-3-15-R-8 Jubius Naoher StadtA PE Nal-5-23-R

Katalog, StadtA PR 5 Werlag Schmid

11 Uhr: Verleihung des Georg-Simler-Preises fiir stadtgeschichtliche Arbei-
ten an Schulen mit Biirgermeisterin Sibylle Schiissler, anschl. Stehempfang
Preisstifter: Forderverein fur das Stadtarchiv Pforzheim, Lobliche
Singergesellschaft von 1501 Pforzheim, Reuchlingesellschaft Pforzheim

12.15 Uhr und 14.15 Uhr: Magazinfithrung ,,Das Stadtarchiv in Happchen*
13.15 Uhr: Prasentation der Lesesaalausstellung

13.45 Uhr: ,,Alt-Pforzheim bittet zu Tisch* - Archivalienprasentation zu
Kulinarik und Esskultur

Digitale Fotoshows , Kolonialwaren” und ,Gaststatten®, Kunstprojekt ,,Ceux
de Gurs” (Kepler-Gymnasium), Broschtren, Infos und Materialien
Pforzheimer Archive zum Mitnehmen u.v.m.

Aktionstag offen fiir alle! Eintritt frei!

PF — Stadtarchiv Pforzheim
—1 Kronprinzenstr. 28 und 24a
75177 Pforzheim
www.stadtarchiv.pforzheim.de




